
e colazione  
Αυγά και Πρωινά 

Super bowl. 8.50 
Yogurt greco con granola, miele, frutta di stagione e frutta secca 

στραγγιστό γιαούρτι με γκρανολα,μελι, φρούτα εποχής και ξηρούς καρπούς
Acai bowl   10.50  

Con ,granola, frutta di stagione, semi di chia,  burro di arachidi 
Acai Bowl.  

με γκρανολα ,φρούτα εποχής,σπορους τσια και φυστικοβουτηρο 
Pancakes 7,50 

Con pralina di nocciole o sciroppo d'acero (Sono serviti anche con gelato a scelta) 
Τηγανίτες 

με μέλι ή πραλίνα φουντουκιού ή σιρόπι σφενδάμου  (Σερβίρονται και με παγωτό 
επιλογής) 

Colazione all’inglese 12.00 
Uova fritte o in camicia, bollite, strapazzate o frittata, frittata bianca con bacon inglese, 

salsicce inglesi, fagioli inglesi, funghi e pomodori grigliati, e d’arancia

 Αγγλικό πρωινό 

Με αυγά τηγανητά ή ποσέ ή βραστά ή σκραμπλ ή ομελέτα ή λευκή ομελέτα με αγγλικό 
μπέικον, αγγλικά λουκάνικα, αγγλικά φασόλια, ψητές ντομάτες και μανιτάρια, & χυμό 

πορτοκάλι. 
Uova con avocado 9.50 

su pan brioche  
 Αυγά με αβοκάντο 

 σε ψωμί brioche 
Uova alla benedict con prosciutto cotto o pancetta 9,50 

e uova in camicia su pan brioche e salsa olandese 
Αυγά benedict με ζαμπόν ή μπέικον 

ποσέ αυγά σε ψωμί brioche και ολαντέζ σως 
Croque madame 9,50 

Pane tostato con prosciutto, formaggio, besciamella e uovo 
Croque Madame 

Τοστ με ζαμπόν, τυρί, μπεσαμέλ κι αυγό 
Club sandwich 9.50 

con prosciutto cotto, formaggio, bacon, pomodoro, lattuga, maionese e patate fritte

 Club Sandwich 

με ζαμπόν, τυρί, μπέικον, ντομάτα, μαρούλι, μαγιονέζα και πατάτες τηγανητές 
Frittata 5.50 

supplemento per avocado, pancetta affumicata, prosciutto cotto, pomodoro, peperoni 
Ομελέτα 

έξτρα χρέωση για αβοκάντο, μπέικον, ζαμπόν, ντομάτα, πιπεριές 
Panini 6.00 

Con formaggio, pomodoro, maionese 
Supplemento 1,00 per: bacon, tonno, salsiccia, prosciutto cotto, avocado, uovo fritto, 

fagioli 
Serviti con insalata verde e insalata di cavolo ‘’coleslaw’’ 

 Σάντουιτς 
Mε τυρί, τομάτα, μαγιονέζα 

Έξτρα χρέωση 1,50 για: μπέικον, τόνο, λουκάνικο, ζαμπόν, αβοκάντο, τηγανητό αυγό, 
φασόλια 

Σερβίρεται με γαρνιτούρα σαλάτας και σπιτική coleslaw 



Antipasti 
Pane 

 
all'aglio grigliato 6,50 

Con burro aromatico al timo e formaggio gouda. 

Σκορδόψωμο σχάρας 

Με αρωματικό βούτυρο από θυμάρι και τυρί γκούντα. 

Hummus con pane pita 7,50 
Ceci,pasta di sesamo, aglio, succo di limone, olio d’oliva, paprika 

Χούμους με πιττάκια 
Ρεβύθια, ταχίνι, σκόρδο, χυμό λεμόνι, λάδι, πάπρικα 


Tzatziki 6,50 
Con yogurt, cetriolo, aglio e tortilla 

Tζατζίκι 
Με γιαούρτι, αγγούρι, σκόρδο και τορτίγια 

Formaggio halloumi alla griglia 8,50 
Con marmellata di fragole fatta in casa 

Χαλούμι στη σχάρα 
Με σπιτική σως μαρμελάδας, φράουλας 

Cozze al vapore 11,50 
Saltate in padella con vino bianco ed erbe aromatiche 

Μύδια αχνιστά 
Σωτέ σβησμένα με λευκό κρασί και φρέσκα μυρωδικά 


Listarelle di polo con latticello  8.50
Sesamo, salsa al miele, insalata 
Chicken Fingers Buttermilk. 

Με σουσαμι ,honey sauce και σαλάτα 

Formaggio feta saganaki (fritto) 8,00 
con miele e sesamo 
Τυρί φέτα σαγανάκι 
με μέλι και σουσάμι 



Antipasti  
Twisters di patate 7,50 

Patatine fresche fritte tagliate a rondelle sottili, cosparse con 
salsa di formaggio e sour cream. Contorno di formaggio e salsa messicana ‘’pico de 

gallo’’. 
Potato twisters 

Φρέσκες τηγανητές πατάτες, κομμένες σε πολύ λεπτές ροδέλες. Περιχύνονται με queso 
cheese sauce και sour cream sauce. Γαρνίρονται με τυρί και pico de gallo. 

Salsiccia rustica alla griglia 7.00 
Χωριάτικο Λουκάνικο σχάρας

 
Anelli di cipolla in pastella alla birra  6.50
κρεμμύδια ροδέλες σε κουρκούτι Μπύρας 

Bastoncini di mozzarella 7.50 
impanati con burro aromatico e crosta croccante 

Παναρισμενα Στικ Μοτσαρελας 
με αρωματικό βουτηρο και τραγανή κρουστά 

PATATE FRITTE 
Patate rustiche 4.00 

Country Style potatoes 

Patate fritte 3.50 
French Fries 

Tutti i piatti di cui sopra sono serviti con queste salse: Salsa alla senape, Salsa 
all'aglio, Salsa Maionese, Salsa Maionese Vegana, Salsa BBQ Bianca, Salsa al 

Peperoncino dolce, Salsa al peperoncino piccante, Salsa guacamole, Salsa Cesare, 
Salsa Ketchup, Salsa cheddar. Con un costo aggiuntivo di 1,50 

All The Above Dishes Served With These Sauces: Mustard Sauce,Garlic Sauce,Mayo 
Sauce, Mayo Vegan sauce, White BBQ Sauce, Sweet Chilli Sauce,Hot Chilli 

sauce,Guacamole sauce ,Ceasar sauce,Ketsap Sauce.Cheddar Sauce.With Extra Cost 
1.50 

SI PREGA DI AVVISARE IL CAMERIERE IN CASO DI ALLERGIE ALIMENTARI. 
PLEASE ADVISE YOUR SERVER IF YOU HAVE ANY ALLERGIES 



Insalate  

Insalata Carpe diem. 14.00 
Insalata mista, frutta di stagione, candite e la nostra segreta salsa di fichi 

ανάμεικτη πράσινη σαλατα,φρούτα εποχής,καραμελωμενα φουντούκια και η δίκη 
μας μυστική sauce συκου 

Caprese con Buratta fresca 14.00

Insalata di Cesare 13,50 
Lattuga romana, lattuga iceberg, pollo alla griglia, salsa Cesare, crostini croccanti e 

scaglie di parmigiano. 
Σαλατα Σήζαρ 

Μαρούλι romaine, άισμπεργκ, κοτόπουλο σχάρας, σως Caesar, τραγανά κρουτόν και 
φλέικς παρμεζάνας.


 
Insalata greca 10.50 

pomodori, cetriolο, cipolla, peperoni, olive, noci, formaggio feta, olio vergine di oliva e 
origano 
Ελληνική 

ντομάτα, αγγούρι, κρεμμύδι, πιπεριές, ελιές, παξιμάδι, τυρί φέτα, παρθένο ελαιόλαδο και 
ρίγανη 


Frisella Cretese 10.50 
con pomodoro e fette biscottate locali, cipolla, olive, peperone rosso, feta Cretese ed 

origano  
Κρητικός Ντάκος με ντομάτα παξιμάδια Κρήτης ,κρεμυδι,,ελιές ,κόκκινη πιπεριά , 

φέτα Κρήτης και ρίγανη 



Risotti – Pasta 
Risotto ai funghi 13,50 

Misto di funghi con parmigiano e tartufo. 
Ριζότο Mανιταριών 

Μιξ μανιταριών με παρμεζάνα και τρούφα. 

Risone risottato con gamberi 16,50 
con parmigiano 

Κριθαρότο γαρίδας 
με παρμεζάνα 

Spaghetti alla carbonara 15,50 
con maiale affumicato, guanciale, erbe aromatiche, parmigiano, (potete scegliere con 

panna o salsa di tuorlo d'uovo) 
Σπαγγέτι καρμπονάρα 

με καπνιστό χοιρινό, guanciale, μυρωδικά, παρμεζάνα, (μμπορείτε να επιλέξετε σάλτσα 
από κρέμα γάλακτος ή από κρόκο αυγού) 

Spaghetti Bolognese 13,50 
con parmigiano 

Spaghetti Bolognese 
με παρμεζάνα 

Linguine ai frutti di mare 22,00 
Con capesante, calamaro, gamberi, cozze, brodo di frutti di mare 

Λινγκουίνι Θαλασσινων 
Με χτένια, καλαμάρι, γαρίδες, μύδια, ζωμό θαλασσινών 

Paella spagnola 22,00 
Con calamaro, pollo, cozze, salsiccia chorizo, peperone, piselli e zafferano greco di 

Kozani 
Ισπανική παέγια 

Με καλαμάρι, κοτόπουλο, μύδια, λουκάνικο chorizo, πιπεριά, αρακά, και σαφραν 
Lasagna classica 16.00 

Con tritato di vitello, formaggi e besciamella 
Classic Lasagna 

με κιμά μοσχαρίσιο, τυριά και μπεσαμέλ 
Penne alle verdure 14.00 

con pomodoro,olive,peperoni,cipole beta e origano fresco 
Πεννες µε λαχανικα 

Με ντοµάτα , ελιές , πιπεριες,κρεµυδια ,φέτα τυρί και φρέσκια ρίγανη  

Penne con pollo 16,50 
funghi freschi e curry 


Πέννες με κοτόπουλο, φρέσκα μανιτάρια και κάρυ 
Abbiamo penne e spaghetti senza glutine. Chiedere al cameriere  



PESCI E FRUTTI DI MARE 
 ΘΑΛΑΣΣΙΝΑ 

Calamaretti fritti  14,50 
Anelli croccanti di calamaro, erbe aromatiche e salsa aioli delicata 

Τηγανητά Καλαμαράκια 
Τραγανές ροδέλες από καλαμάρι, μμυρωδικά και απαλή σως αγιολί 


Filetto di salmone 19,50 
Con riso misto, salsa di spinaci e dragoncello 

Φιλέτο Σολομού 
Με ανάμεικτο ρύζι, σως από σπανάκι και εστραγκόν 


Calamaro alla griglia 19,50 
Con salsa aioli e patate fritte 

Καλαμάρι σχάρας 
Με αγιολί σως και πατάτες τηγανητές 


Pesce fresco di giornata 18,50 
con verdure lesse 

Φρέσκο ψάρι ημέρας 
με βραστά λαχανικά 


Gamberi alla griglia 19,00 
con insalata verde, miele e salsa di senape 

Γαρίδες σχάρας 
με πράσινη σαλάτα, μέλι και σως μουστάρδας 


Varietà di frutti di mare per 2 persone 44,00 
Con pesce di giornata, calamaretti, cozze, gamberi, insalata e patate fritte 

Ποικιλία θαλασσινών για 2 άτομα 
Με ψάρι ημέρας καλαμαράκια, μύδια, γαρίδες, σαλάτα και πατάτες τηγανητές 



Secondi piatti  
Κυρίως Πιάτα  

Souvlaki di maiale 14,50 
Spiedino di maiale con patate fritte, pane pita e tzatziki 

Σουβλάκι χοιρινό 
Με πατάτες τηγανητές, πίτες και τζατζίκι 

Gyros di maiale 13,50 
con pane pita, insalata, tzatziki e patate fritte 

Χοιρινός Γύρος 
με πιτούλες, σαλάτα, τζατζίκι και πατάτες τηγανητές 

Pollo biologico marinato, 17.00  
purea di patata dolce, salsa di aceto invecchiato di fragola 

ΒΙΟΛΟΓΙΚΟ κοτόπουλο µαριναρισµένο µε πουρές γλυκοπατάτας ,σάλτσα από 
παλαιοµενο ξύδι φράουλας και flakes παρµεζάνας 

Gyros di pollo 15,50 
con pane pita, insalata, tzatziki e patate fritte 

Κοτόπουλο Γύρος 
με πιτούλες, σαλάτα, τζατζίκι και πατάτες τηγανητές 

Souvlaki di pollo 15,50 
Con patate fritte, pane pita e tzatziki 

Σουβλάκι κοτόπουλο 
Με πατάτες τηγανητές, πίτες και τζατζίκι 

Stinco di agnello 18.00 
con miele e timo 
Αρνί κότσι 

µε µέλι και θυµαρι 

Varietà di carne per 2 persone 43,00 
con polpette di manzo, spiedino di maiale, spiedino di pollo, salsiccia rustica, costolette 

di agnello, patate fritte, tzatziki e pan pita 

Ποικιλία Κρεατικών για 2 ατομα 

με μπιφτεκάκια μοσχαρίσια, σουβλάκι χοιρινό, σουβλάκι κοτόπουλο, λουκάνικο χωριάτικο, 
παϊδάκια αρνίσια, πατάτες τηγανητές, τζατζίκι και πιτάκια 



Piatti tradizionali  
Παραδοσιακά 

Moussaka 14,50 
con macinato di manzo, patate, melanzane e besciamella 

Μουσακάς 
με κιμά μοσχαρίσιο, πατάτες, μελιτζάνες και μπεσαμέλ 

Vitello di Zante 15.50 
 in salsa di pomodoro con patate fritte 

Ζακυνθινό Μοσχάρι κοκκινιστό 
με πατάτες τηγανητές 

Landro di Agnello 15.50 
con patate,peperoni verdi e rossi,cipolla,graviera di Naxos cotta al forno 

Αρνί Κλέφτικο 
µε πατατες ,πράσινες & κόκκινες πιπεριές,κρεµυδια,τυρι γραβιέρα νάξου ψηµένα στο 

φούρνο 
Pollo con mastiha. 15.00 

Filetto di pollo in nino di kataifi con salsa di mastiha di Chios e bacon 
Μαστιχατο Κοτόπουλο 

κοτόπουλο φιλέτο σε φωλιά κανταιφιου µε σως χιωτικης µαστί 

Burgers 
Black Angus burger 15.50 

di vitello con formaggio cheddar, bacon, cipolla caramellata, pomodoro, lattuga, salsa 
bianca BBQ 

Μπεργκερ Black Angus Mοσχαρίσιο 
µε τυρί τσενταρ, µπέικον ,καραµελωµενα κρεµµυδια, ντοµατα, µαρουλ & whit 

 
Burger di pollo. 15.50  

Filetto di pollo, pomodoro, lattuga, salsa guacamole, bacon, formaggio, formaggio 
cremoso e cheddar  
Μπεργκερ Kοτοπουλο 

Φιλέτο κοτοπουλο, ντοματα, μαρουλι,γουακαμολε sauce , μπεικον,τυρι κρέμα, & τυρι 
τσενταρ 

Pizza 
Pizza Margarita 13.00

Pizza special 18.00
with pepperoni,bacon,ham,green peppers,mushrooms

Pizza Margarita Gluten Free 14.00
with extra cost 1.00 you can add:salami,bacon or turkey

Pizza Vegan 16.00
with vegan cheese, green peppers,onions & muchrooms 

Pizza Halal  18.00
with cheese,tomato,soutzouki ο salami



Carne 
 Κρέας 

Bistecca di vitello 22.90oz (650gr. ) 21.50  
con patate fritte e insalata verde  

Μπριζόλα μοσχαρίσια 
με πατάτες τηγανητές και πράσινη σαλάτα 

Costolette di agnello 16,00 
Con patate fritte e salmoriglio 

Παϊδάκια αρνίσια 
Με πατάτες τηγανητές και λαδολέμονο 

Polpettoni di pollo 14.00 
con fiocchi di avena biologica e riso 

Μπιφτέκια κοτόπουλο 
µε βιολογική βρώµη και ρύζι 

Polpettoni alla griglia 14,00 
Con riso e insalata verde 

Μπιφτέκια σχάρας 
Με ρύζι και πράσινη σαλάτα 

Kebab di agnello 14.00 
Con tzatziki, pomodori arrostiti, pan pita e patate fritte 

Κεμπάπ αρνίσιο 
Με τζατζίκι, ψητή ντομάτα, πιττάκια και πατάτες τηγανητές 

T-Bone Black Angus 19,50oz (550gr) 29,00 
Con patate rustiche e Anelli di ciopolla 

T Bon Black Αngus 
Με χωριάτικες πατάτες και union rings 

Tagliata dal diaframma 9.oz (250g) 29.00 
(la parte più gustosa del vitello) 

alla griglia con insalata, salsa chimichurri e patate rustiche 

Ταλιάτα από διάφραγμα 

(το νοστιμότερο κομμάτι του μοσχαριού) 
στη σχάρα με τσιμιτσούρι σως και πατάτες χωριάτικες 

I nostri piatti sono serviti con un costo aggiuntivo di 1,50 per queste salse: 
Salsa al pepe, Salsa alla senape, Salsa maionese, Salsa tartara, Salsa BBQ, Salsa al 
peperoncino dolce, Salsa al peperoncino piccante, Salsa maionese vegana, Salsa 

cheddar, Salsa ketchup. 
Our dishes served with extra cost these sauces : 

Peppercorn Sauce,Mustard Sauce,Mayo Sauce,Tartar sauce,BBQ Sauce,Sweet Chilli 
Sauce,Hot Chilli sauce,Vegan Mayo Sauce,Ceasar sauce,Ketsap Sauce.Cheddar Sauce 



Mangia verde  
Eat Green 

Insalata vegana 12.50 
insalata mista (lollo, arugola, spinaci novelli, lattuga iceberg, radicchio), cipolla 

fresca, avocado, fette di mela verde, fragole, formaggio vegano e salsa agli 
agrumi. 

mixer salad(lola,aragula,baby spinach,iceberg,radicchio)fresh onion,avocado,green apple 
slices of strawberries ,vegan cheese a 

Hummus con pane pita 7,50 
Ceci, pasta di sesamo, aglio, succo di limone, olio d’oliva, paprika 

Χούμους με πιτάκια 
Ρεβύθια, ταχίνι, σκόρδο, χυμός λεμονιού, λάδι, πάπρικα 

Tzatziki VEGANO 6.50 
Yogurt vegetale, aglio e cetriolo Φυτικό γιαούρτι, σκόρδο και αγγούρι ‘ 

’Gyros’’ VEGANO 18,00 
Con patate fritte, pan pita, insalata e tzatziki 

 Γύρος VEGAN 
Με πατάτες τηγανητές, πίτα, σαλάτα και τζατζίκι 

Pesto di basilico VEGGIE 15,00 
Con spaghetti integrali al pesto di basilico, anacardi ed erbe aromatiche 

Πέστο βασιλικού VEGGIE 
Με σπαγγέτι ολικής, πέστο βασιλικού, κάσιους και μυρωδικά 

Penne con verdure VEGANΟ 14,00 
Con salsa di pomodoro, olive, peperoni, pomodorini, zucchine ed erbe aromatiche. 

Πέννες με λαχανικά VEGAN 
Με σάλτσα ντομάτας, ελιές, πιπεριές, τοματίνια, κολοκυθάκι και μυρωδικά. 


Polpettone con fiocchi (vegan) 17.00 
di avena, vegetali e salsa al formaggio e peperoncino 
Μπέργκερ µε βρώµη,λαχανικά και chilli cheese sauce 



Dolci 
 Επιδόρπια  

Torta di datteri 7,00 
con sciroppo di caramello e gelato alla vaniglia Κέικ από Χουρμάδες 

με σιρόπι καραμέλας και παγωτό βανίλια 

Baklava greco con gelato 7,00 
Ελληνικός μπακλαβάς με παγωτό 

Torta al cioccolato con gelato 7,00 
Σοκολατόπιτα με παγωτό 

Cheesecake alla fragola 7,00 
Τσιζ κέικ με φράουλα 

Μousse di cioccolato bianco. 7.00 
con fragole e mandorle pralinate 

Gelato 6,00 
cioccolato, vaniglia o sorbetti 

Παγωτό 
σοκολάτα, βανίλια ή σορμπέ 



COCKTAILS 
CARPE DIEM 13.00

VODKA,LIME,SUGAR SYROP,PASSION PURE & BASIL LEAVES 
MELON BALL 13.00 

VODKA-PEACH SCHNAPPS-MELON LIQUER-ORANGE JUICE 

STRAWBERRY WOO WOO 13.00 
VODKA-STRAWBERRY PURE-PEACH SCHNAPPS-CRANBERRY 

LADIES SPRITZ 13.00 
APEROL-PINK GRAPEFRUIT SODA-PROSECCO 

ESPRESSO MARTINI 14.00
VODKA,KAHLUA,ESPRESSO

RASPBERRY MULE  14.00
KETEL ONE VODKA, RASPBERRIES,LIME JUICE,SUGAR SYROP, GINGER 

BEER

ZOMBIE  15.00 
BLENDS OF  RUMS,PINEAPPLE PURE,PASSION PURE,GINGER ,LIME & 

GRENADINE 

PINK LADY  9.50
GIN,EGGWHITE,LIME JUICE,GRENADINE SYROP

ALL TIME CLASSICS

MOJITO (ALL FLAVOURS) 12.50
 MARGARITA (ALL FLAVOURS). 11.50

 DAIQUIRY (ALL FLAVOURS) 11.50 
PORN STAR MARTINI 12.50 

NEGRONI 15.00
PINA COLADA 11.50

TEQUILA SUNRISE 10.50



Wine List 
SPARKLING WINES 

MOSCATO D’ASTI 150ml 6.00 
PROSECCO 150ml 6.00 
PROSECCO 750ml 29.00 

WHITE WINES 
GLASS OF LOCAL WHITE DRY WINE 150ML 6.00

9 MUSES SAUVIGNON BLANC TREBBIANO ASSYRTIKO 700ML 29.00
SAUVIGNON BLANC EVAMPELOS 150ML 6.00 750ML32.50

CHARDONNAY EVAMPELOS    150ML/6.00- 750ML 32.50 
MED-DRY MUSCAT BLANC JOKER  150ML/6.50- 750ML 35.00

RETSINA KEHRI AFROS 750ML 27.00

ROSE WINES 
GLASS OF LOCAL ROSE DRY 6.00 

GLASS OF LOCAL ROSE MEDIUM DRY 6.00
SEMI DRY BIO WINE VICTORIA   750ML 35.00

FEAST SEMELI DRY 750ML  21.00 
PINK MEDIUM DRY  750 ML  21.50 

IDYLLE D’ACHINOS GRENACHE,SYRAH,AGIORGIT. DRY 750ML  38.50
MIRAVAL PROVENCE DRY 750ML   64.00

RED WINES 

GLASS OF LOCAL  RED DRY WINE 6.00
 GLASS SANGRIA 150ml 6.00

 MAYROS KYKNOS AGIORGITIKO 750ML 23.50
   MERLOT MEGA SPILAIO 150ML 5.50/750ML 26.00 

SYRAH 150ML5.50/750ML 27.00 
CABERNET SAUVIGNON 26.00  

DESERT WINE 

PICCOLO MONDO BLANC GLASS 150 ML 6.50/750 ML 27.00
 PICCOLO MONDO RED GLASS 150 ML 6.50/ 750ML 27.00



Juices 
Orange 3.50 
Lemon 3.50

 Pineapple 3.50 
Cranberry 3.50!

Peach 3.50
Apple 3.50

fresh orange juice 4.00 double/5.50!
fresh mix fruit juice 4.50/double 5.50 

Soft drinks 
Pepsi Cola Light 3.50

 Pepsi 3.50 
Pepsi Max 3.50
!7Up 3.50

Orange 3.50 
Ivi Lemon 3.50

 Soda / Tonic Water 3.00 
Mineral Water Small 1.50 

Mineral water big 3.50 
Sparkling water small 3.00
Sparkling water big 4.00 
Acqua Panna 750ml  5.00

Beers 
Mythos draught small 4.00 big 6.00 

Budweiser  6.00
Magners 6.50

Corona 335ml 6.00
 Strongbow 6.00 
Smirnoff ice 6.00 

 Alfa 5.00
Alfa free alchool 5.00


Peroni 6.00 
Koppaberg Mix Fruit 6.00 
Smirnoff ice  5.00




Coffees 

Greek Coffee  3.50"
Amaretto Coffee  12.00 

Baileys Coffee  12.00 

Calypso Coffee  12.00 
Irish coffee  12.00 

Tia Maria Coffee  12.00"
Espresso  3.50 

 Espresso Decaf 4.00 
Macchiato  3.00 
Cappuccino  4.00"

Latte 4.50"
Flat White 4.50"
Americano 4.50 

Freeddo Espresso 4.50  
Freeddo Cappuccino 4.50 "

Frappe   4.00"
Nescafe  4.00 

Chocolate,Hot Or Cold 5.00 
Cold Tea  4.00 

 Classic Hot Tea 4.00 "
Green Tea 4.00"

Chamomile Tea 4.00  

milkshake (ask for flavours) 7.00  



Ouzo 
Ouzo 60ml/7.00,200ml 12.00  

Tsipouro 60Ml 8.00  
Tsipoyro Manifesto 700ml  35.00 

Spirits

 BOMBAY GIN 9.00 

GORDONS 8.00 
TANQUERAY GIN 9.00 

METAXA BRANDY 5* 7.00 
COURVOISIER V.S.O.P 9.00 

HENNESSY COGNAC VS 

11.00 

AMARETTO DI SARONO 
8.00 

ARCHERS PEACH SCHNAPPS 
8.00 

BAILEYS 8.00 

GRAND MARNIER RED 8.00 
DRAMBUIE LIQUEUR 10.00 
COINTREAU LIQUEUR 9.00 

JAGERMEISTER LIQUEUR 
8.00 

LIMONCELLO LUXARDO 
8.00 

MALIBU 8.00 

PASSOA LIQUEUR 8.00 
APPLE SOURZ LIQUEUR 8.00 

SKINOS MASTIHA SPIRIT 
8.00 

SOUTHERN COMFORT 8.00 
TIA MARIA 8.00 

CUTTY SHARK 8.00 
FAMOUS GROUSE 8.00 

JOHNNIE WALKER RED 8.00 
TEACHERS 7.00 

JACK DANIELS 9.00 
CHIVAS REGAL 10.00 

JOHNNIE WALKER BLACK 
10.00 

TALISKER 11.00 
CARDHU 11.00 

ABSOLUT VODKA 8.00 
SMIRNOFF RED 8.00 

BELVEDERE VODKA 10.00 / 
70cl, 130.00 

GREY GOOSE VODKA  10.00 
/ 70cl, 130.00 

CIROC 70CL 9.00/120.00 
BACARDI RUM 8.00 

HAVANA ANEJO RESERVA 
9.00 

SAILOR JERRY RUM 9.00 

JOSE CUERVO GOLD 8.00 
JOSE CUERVO SILVER 8.00 

DON JULIO TEQUILA ANEJO 
12.00
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THE CONSUMER HAS NO OBLIGATION TO PAY IF YOU DO  
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