e colazione
Avya kat MNpwiva
Super bowl. 8.50
Yogurt greco con granola, miele, frutta di stagione e frutta secca
oTPAYYLOTO YIaoUpPTL e YKPAVOAQ,ueAL, dpoUTa eMoxNg Kal Enpoug KapmoUg
Acai bowl 10.50
Con ,granola, frutta di stagione, semi di chia, burro di arachidi

Acai Bowl.
ME YKpavoAa ,ppoUTa £MOXNG,0TIOPOUG TOla Kal pUOTIKOBOUTNPO
Pancakes 7,50
Con pralina di nocciole o sciroppo d'acero (Sono serviti anche con gelato a scelta)
Tnyaviteg
HE HEAL N TIPpaAiva PpOLVTOUKIOU 1 olpoTil odevdapov (ZepBipovtal Kal Pe TaywTto
ETIAOYNAQ)

Colazione all’inglese 12.00
Uova fritte o in camicia, bollite, strapazzate o frittata, frittata bianca con bacon inglese,
salsicce inglesi, fagioli inglesi, funghi e pomodori grigliati, e d’arancia
AyyAIKO TIpwLIVO
Me avyd tnyavnTda f mooe ) BPacTtd fj OKPAPTIA 1] OPEAETA 1 AEUKI OUEAETA PE AYYAIKO
UTIEIKOV, ayYAIKA AOULKAVIKA, ayyAlKa GacoAla, PNTEG VTOPATEG Kal pavitapla, & xupo
TTOPTOKAAL
Uova con avocado 9.50
su pan brioche
Avya pe aBokavto
o€ Ywui brioche
Uova alla benedict con prosciutto cotto o pancetta 9,50
€ uova in camicia su pan brioche e salsa olandese
Avya benedict pe Capmov ) pnéikov
Too€ avyd oe Pwpi brioche kal oAavtel owg
Croque madame 9,50
Pane tostato con prosciutto, formaggio, besciamella e uovo
Croque Madame
Toot pe Caumov, Tupi, YTIECAPEA KL AQuyo
Club sandwich 9.50
con prosciutto cotto, formaggio, bacon, pomodoro, lattuga, maionese e patate fritte
Club Sandwich
pe Caumov, Tupi, PTIEIKOV, VTOUATA, JAPOUAL, paylovela Kal TIATATEG TNYAvnTEG
Frittata 5.50
supplemento per avocado, pancetta affumicata, prosciutto cotto, pomodoro, peperoni
OpeAéta
€€Tpa xpEwoaon yla aBokavto, Pneikov, {apumov, VIopdTa, TIUMEPLEG
Panini 6.00
Con formaggio, pomodoro, maionese
Supplemento 1,00 per: bacon, tonno, sa:clsic;cli.a, prosciutto cotto, avocado, uovo fritto,
agioli
Serviti con insalata verde e?nsalata di cavolo “coleslaw”
ZAvVTouITG
Me Ttupi, Topdra, payovela
‘E€tpa xpewon 1,50 yia: pmeEikov, TOVo, AOUKAVIKO, {autiov, aBokAavto, Tnyavnto avyo,
$pacoAla
2epPipetal pe yapvitovpa caAdtag Kal OTuTiKr coleslaw



Antipasti
Pane

all'aglio grigliato 6,50
Con burro aromatico al timo e formaggio gouda.
ZkopSdoyYpwuo oxapag
Me apwpatikéd BouTtupo ard Buudpt Kal Tupi ykouvta.

Hummus con pane pita 7,50
Ceci,pasta di sesamo, aglio, succo di limone, olio d’oliva, paprika

XoOpoug pye rutTakia
PeBuB1a, Tayivi, okdpdo, Xupo Aepodvi, AadL, anpika

Tzatziki 6,50
Con yogurt, cetriolo, aglio e tortilla

TCatlikt
Me ylao0pTL, ayyoULpl, oKOPSO Kal TopTiyla

Formaggio halloumi alla griglia 8,50
Con marmellata di fragole fatta in casa

XaAovut otn oxapa
Me omuTikry owg papueladag, ppdovAag

Cozze al vapore 11,50
Saltate in padella con vino bianco ed erbe aromatiche

Modwa axviota
2WTE oPnopeva pe AeLKO Kpaoi Kal ppeoKa HLUPWIAIKA

Listarelle di polo con latticello 8.50
Sesamo, salsa al miele, insalata

Chicken Fingers Buttermilk.
Me ocouaoapl ,honey sauce kat caldta

Formaggio feta saganaki (fritto) 8,00
con miele e sesamo
Tupi p€ta cayavaki
HE PEAL KAl couadpl



Antipasti

Twisters di patate 7,50
Patatine fresche fritte tagliate a rondelle sottili, cosparse con

salsa di formaggio e sour cream. Contorno di formaggio e salsa messicana “’pico de
gallo”.
Potato twisters
DpEOTKEG TNYAVNTEG TIATATEG, KOUPEVEG O€ TIOAD AeTTEG poOEAEG. MNepixOvovTal Pe queso
cheese sauce Kal sour cream sauce. [apvipovtal pe Tupi Kat pico de gallo.

Salsiccia rustica alla griglia 7.00
Xwp1aTiKo AOUKAVIKO oXapac

Anelli di cipolla in pastella alla birra 6.50
KpeUMUDLIa podéAeg oe KoupkoUTL MTUpag

Bastoncini di mozzarella 7.50
impanati con burro aromatico e crosta croccante

Mavapiopeva 2TIK MoToapeAag
HME APWMATIKO BOUTNPO KAl TpAyavn KpouoTa

PATATE FRITTE

Patate rustiche 4.00
Country Style potatoes

Patate fritte 3.50
French Fries

Tutti i piatti di cui sopra sono serviti con queste salse: Salsa alla senape, Salsa
all'aglio, Salsa Maionese, Salsa Maionese Vegana, Salsa BBQ Bianca, Salsa al
Peperoncino dolce, Salsa al peperoncino piccante, Salsa guacamole, Salsa Cesare,
Salsa Ketchup, Salsa cheddar. Con un costo aggiuntivo di 1,50
All The Above Dishes Served With These Sauces: Mustard Sauce,Garlic Sauce,Mayo
Sauce, Mayo Vegan sauce, White BBQ Sauce, Sweet Chilli Sauce,Hot Chilli

sauce,Guacamole sauce ,Ceasar sauce,Ketsap Sauce.Cheddar Sauce.With Extra Cost
1.50

S| PREGA DI AVVISARE IL CAMERIERE IN CASO DI ALLERGIE ALIMENTARI.
PLEASE ADVISE YOUR SERVER IF YOU HAVE ANY ALLERGIES



Insalate

Insalata Carpe diem. 14.00
Insalata mista, frutta di stagione, candite e la nostra segreta salsa di fichi
avAuelktn mpdoivn calata,ppolTta eMOXNG,KapapeAwueva ¢ouvtoUKla Kal n dikn
MOG HUOTIKN Ssauce CUKOU

Caprese con Buratta fresca 14.00

Insalata di Cesare 13,50
Lattuga romana, lattuga iceberg, pollo alla griglia, salsa Cesare, crostini croccanti e
scaglie di parmigiano.
ZaAata ZRlap
MapoUAL romaine, AIoUTIEPYK, KOTOTIOUAO oxdpag, owg Caesar, Tpayava KpouTov Kal
PAEIKG tappelavag.

Insalata greca 10.50
pomodori, cetriolo, cipolla, peperoni, olive, noci, formaggio feta, olio vergine di oliva e
origano
EAANVIKA
VTOPATA, ayyoupl, KPEUHULOL, TUTIEPLEG, EAIEG, TTA&IPADL, TUPi PETA, TTapBeVO eAalOAadO Kal
plyavn

Frisella Cretese 10.50
con pomodoro e fette biscottate locali, cipolla, olive, peperone rosso, feta Cretese ed
origano
KpnTtikog NTakog pe vropdrta ra&ipadia Kpnmng ,kpenudt,,eALEC ,KOKKLVN TUMEPLA ,
dETa KpNnng kat piyavn



Risotti - Pasta

Risotto ai funghi 13,50
Misto di funghi con parmigiano e tartufo.
P1{6Tto Mavitapiwv
M€ pavitapiwyv pe mappefava kat Tpouda.

Risone risottato con gamberi 16,50
con parmigiano
KpiBapoto yapidag
pe rmappelCava
Spaghetti alla carbonara 15,50
con maiale affumicato, guanciale, erbe aromatiche, parmigiano, (potete scegliere con
panna o salsa di tuorlo d'uovo)
ZrnayyEtL Kapurnovapa
ME KATVIoTO XOolpvO, guanciale, pupwdikd, tappeldva, (Uuropeite va eTiAEEETE OAATOA
aro KpEPa YAAAKTOG 1] anod KPOKOo avyou)
Spaghetti Bolognese 13,50

con parmigiano

Spaghetti Bolognese

pe tapueCava
Linguine ai frutti di mare 22,00
Con capesante, calamaro, gamberi, cozze, brodo di frutti di mare
Awykovivi Oalaoccivwv
Me xtévia, kalapapl, yapideg, podia, (wuod Balacaivwv
Paella spagnola 22,00
Con calamaro, pollo, cozze, salsiccia chorizo, peperone, piselli e zafferano greco di
Kozani
lomaviki magyia
Me kaAaudpl, KOTOTIoLAO, PHUSIA, AOUKAVIKO chorizo, TiuepLd, apakd, kal cadpav
Lasagna classica 16.00
Con tritato di vitello, formaggi e besciamella

Classic Lasagna
ME KIUA pooXapiolo, Tupld Kal UTIECAPEA

Penne alle verdure 14.00

con pomodoro,olive,peperoni,cipole beta e origano fresco

ITevveg pe Aayavika
Me vtopdita, eAég, muepteg kpepoda ,@Eta topt Kat péoxia plyavn

Penne con pollo 16,50
funghi freschi e curry

Mévveg pe KOTOTIOVAO, PpPETKA pavitapla Kal KApu
Abbiamo penne e spaghetti senza glutine. Chiedere al cameriere



PESCI E FRUTTI DI MARE
OAANAZZINA

Calamaretti fritti 14,50

Anelli croccanti di calamaro, erbe aromatiche e salsa aioli delicata
Tnyavnta KaAapapakia

Tpayaveg podEAEC Ao KAAQUAPL, HHLUPWAIKA KAl ArtaAr] owe ayloAi

Filetto di salmone 19,50
Con riso misto, salsa di spinaci e dragoncello

DIAETO ZoAOMOD
Me avauelkto pu{l, owg arnod oravakl Kal E0TPAaykov

Calamaro alla griglia 19,50
Con salsa aioli e patate fritte
KaAapapt oxapag
Me ayloAl owg kat matdaTteg TNyavnTeg

Pesce fresco di giornata 18,50
con verdure lesse
®péoko Papt npépag
pE BpaoTtd Aaxavika

Gamberi alla griglia 19,00
con insalata verde, miele e salsa di senape
Fapideg oxapag
HE TIPAcivn caAdTa, JEAL KAl owg povotapdag

Varieta di frutti di mare per 2 persone 44,00
Con pesce di giornata, calamaretti, cozze, gamberi, insalata e patate fritte
MowiAia 6adacovwv yia 2 atopa
Me Ppapt nuEPAG Kahapapdakia, poudla, yapideg, caAdta Kal matates TNyavnTeS



Secondi piatti
Kupiwg Mara

Souvlaki di maiale 14,50
Spiedino di maiale con patate fritte, pane pita e tzatziki
Z0oUBAAGKL XOLpIvO
Me natdrteg Tnyavnteg, Ttiteg kKat t¢atdiki

Gyros di maiale 13,50
con pane pita, insalata, tzatziki e patate fritte

Xoipvog Nopog
HE TUTOVAEG, oaAdta, TCaTlikl Kal ATATEG TNYavNTEG

Pollo biologico marinato, 17.00
purea di patata dolce, salsa di aceto invecchiato di fragola
BIOAOTITKO kotémovAo papivaptopévo pe movpég yAokonatdtag ,00Atod amod
raAatopevo 001 ppdovlag kat flakes mappefdvag

Gyros di pollo 15,50
con pane pita, insalata, tzatziki e patate fritte

KotormnovuAo Nopog
HE TUTOVAEG, oaAdta, TCaTdikl Kal TIAaTATeG TNYavNTEG

Souvlaki di pollo 15,50
Con patate fritte, pane pita e tzatziki

ZO0UBAGKL KOTOTIOUAO
Me natdrteg Tnyavnteg, iteg kat t¢atdiki

Stinco di agnello 18.00
con miele e timo
Apvi x0tol
pe péAL kat Bopapt

Varieta di carne per 2 persone 43,00
con polpette di manzo, spiedino di maiale, spiedino di pollo, salsiccia rustica, costolette
di agnello, patate fritte, tzatziki e pan pita
MowiAia Kpeatikwyv yia 2 atopa
HE UTUPTEKAKIA PHOooxapiola, GOLBAAKL X0o1pvO, cOUBAAKL KOTOTIOUAO, AOUKAVIKO XWPLATIKO,
naiddkia apviola, martateg Tnyavnteg, TCatdiki Kal rmTakia



Piatti tradizionali
MNapadociaka

Moussaka 14,50
con macinato di manzo, patate, melanzane e besciamella
Movuocakag
HE KIPA pooxapiolo, matates, HEMTCAVEG KAl UTIECAPEN
Vitello di Zante 15.50
in salsa di pomodoro con patate fritte
ZakuvOivdé Mooxapt KOKKIVIOTO
ME TIATATEG TNYAVNTEG

Landro di Agnello 15.50
con patate,peperoni verdi e rossi,cipolla,graviera di Naxos cotta al forno
Apvi KAéptiko
pe natateg ,mpdoveg & KOKKLVeG IUTEPEG KpepvOLa, Topt YpaPiépa vagoo ynpéva oto
@OUPVO
Pollo con mastiha. 15.00
Filetto di pollo in nino di kataifi con salsa di mastiha di Chios e bacon
Maotiyato KotémooAo
KOTOIODAO PIAETO 08 POALA KAVIAUPLOV PE 0OG XIDTIKIG PAOT

Burgers

Black Angus burger 15.50
di vitello con formaggio cheddar, bacon, cipolla caramellata, pomodoro, lattuga, salsa
bianca BBQ
Mnuepykep Black Angus Mooyapioio
pe topl toevtap, puékov Kapapehopeva kpeppodia, viopatda, papov & whit

Burger di pollo. 15.50
Filetto di pollo, pomodoro, lattuga, salsa guacamole, bacon, formaggio, formaggio
cremoso e cheddar
Mmneoy=zeo Kotomovio
DLAETO HOTOTOVAO, VIOUOTA, LWLQOVAL, YOUORAUOAE sauce , LITELXOV,TUQL RQEUOL, & TUQL
TOEVTOQ

Pizza

Pizza Margarita 13.00

Pizza special 18.00
with pepperoni,bacon.ham,green peppers,mushrooms

Pizza Margarita Gluten Free 14.00
with extra cost 1.00 you can add:salami,bacon or turkey
Pizza Vegan 16.00
with vegan cheese, green peppers,onions & muchrooms
Pizza Halal 18.00
with cheese tomato,soutzouki o salami



Carne
Kpéag

Bistecca di vitello 22.900z (650gr. ) 21.50
con patate fritte e insalata verde
Mnpi{d6Aa pooxapiota
HE TIATATEG TNYAVNTEG Kal TIpdotvn ocaAdta

Costolette di agnello 16,00
Con patate fritte e salmoriglio
MNaidakia apviola
Me natdteg Tnyavnteg Kat AaSOAEPOVO

Polpettoni di pollo 14.00
con fiocchi di avena biologica e riso
Mui@tékia KotormoovAo
pe Prodoykn Ppopn kat pvd

Polpettoni alla griglia 14,00
Conriso e insalata verde
Mmuptékia oxapag
Me puQ1 kat pdoivn calata

Kebab di agnello 14.00
Con tzatziki, pomodori arrostiti, pan pita e patate fritte
Keuymnam apvioto
Me tCatdiki, PnTr VTOpATQ, TUTTAKIA KAl TIATATEG TNYAVNTEG

T-Bone Black Angus 19,500z (550gr) 29,00
Con patate rustiche e Anelli di ciopolla

T Bon Black Angus
Me XwpPLATIKEG TTATATEG KAl union rings

Tagliata dal diaframma 9.0z (250g) 29.00
(la parte piu gustosa del vitello)
alla griglia con insalata, salsa chimichurri e patate rustiche

Tahara ano diappaypa
(To VOOTIUOTEPO KOPUATL TOU POOXAPLOL)
oTn oXApa PE TOWITOOUPL OWG KAl TIATATEG XWPLATIKEG

I nostri piatti sono serviti con un costo aggiuntivo di 1,50 per Cfueste salse:
Salsa al pepe, Salsa alla senape, Salsa maionese, Salsa tartara, Salsa BBQ, Salsa al
peperoncino dolce, Salsa al peperoncino piccante, Salsa maionese vegana, Salsa
cheddar, Salsa ketchup.

Our dishes served with extra cost these sauces :
Peppercorn Sauce,Mustard Sauce,Mayo Sauce, Tartar sauce,BBQ Sauce,Sweet Chilli
Sauce,Hot Chilli sauce,Vegan Mayo Sauce,Ceasar sauce, Ketsap Sauce.Cheddar Sauce



Mangia verde
Eat Green

Insalata vegana 12.50
insalata mista (lollo, arugola, spinaci novelli, lattuga iceberg, radicchio), cipolla
fresca, avocado, fette di mela verde, fragole, formaggio vegano e salsa agli
agrumi.
mixer salad(lola,aragula,baby spinach,iceberg,radicchio)fresh onion,avocado,green apple
slices of strawberries ,vegan cheese a

Hummus con pane pita 7,50
Ceci, pasta di sesamo, aglio, succo di limone, olio d’oliva, paprika
XoO0poug pe rutakia
PeBuBia, Taxivi, okopdo, XupodG Aepoviov, AddL, TArpLKa

Tzatziki VEGANO 6.50
Yogurt vegetale, aglio e cetriolo ®utiké ylaovpTl, okOpdO Kal ayyoupt *

’Gyros” VEGANO 18,00
Con patate fritte, pan pita, insalata e tzatziki

, Fropog VEGAN .
Me natdteg Tnyavnteg, 1tita, caldata kat TCatdiki

Pesto di basilico VEGGIE 15,00
Con spaghetti integrali al pesto di basilico, anacardi ed erbe aromatiche

Méoto BaociAikov VEGGIE
Me omtayyeTL OAIKNG, TIECTO BACIAIKOU, KACIOUG Kal HLPWOIKA

Penne con verdure VEGANO 14,00
Con salsa di pomodoro, olive, peperoni, pomodorini, zucchine ed erbe aromatiche.
Mévveg pe Aaxavika VEGAN
Me cdAtoa viopdrtag, eAEG, TIUTIEPIES, TOPATIVIA, KOAOKLOAKI Kal HLUPWAIKA.

Polpettone con fiocchi (vegan) 17.00
di avena, vegetali e salsa al formaggio e peperoncino
Mnépykep pe Bpopn,Aayavikd xat chilli cheese sauce



Dolci
Erudoprmia

Torta di datteri 7,00
con sciroppo di caramello e gelato alla vaniglia K€k arné Xouppadeg
HE OlPOTIL KapapEAQG Kal TtTaywTto Bavila

Baklava greco con gelato 7,00
EAANVIKOG prtakAaBAg pe maywTto

Torta al cioccolato con gelato 7,00
2 OKOAQTOTIUTA PE TIAyWTO

Cheesecake alla fragola 7,00
Toll KEK pe dpaovAa

Mousse di cioccolato bianco. 7.00
con fragole e mandorle pralinate

Gelato 6,00
cioccolato, vaniglia o sorbetti

. Maywto ,
OOKOAQATA, BaviAla r} copute



COCKTAILS

CARPE DIEM 13.00
VODKA ,LIME,SUGAR SYROP,PASSION PURE & BASIL LEAVES

MELON BALL 13.00
VODKA-PEACH SCHNAPPS-MELON LIQUER-ORANGE JUICE

STRAWBERRY WOO WOO 13.00
VODKA-STRAWBERRY PURE-PEACH SCHNAPPS-CRANBERRY

LADIES SPRITZ 13.00
APEROL-PINK GRAPEFRUIT SODA-PROSECCO

ESPRESSO MARTINI 14.00
VODKA ,KAHLUA ESPRESSO

RASPBERRY MULE 14.00
KETEL ONE VODKA, RASPBERRIES ,LIME JUICE,SUGAR SYROP, GINGER
BEER

ZOMBIE 15.00
BLENDS OF RUMS, PINEAPPLE PURE ,PASSION PURE,GINGER ,LIME &
GRENADINE

PINK LADY 9.50
GIN,EGGWHITE,LIME JUICE ,GRENADINE SYROP

ALL TIME CLASSICS

MOJITO (ALL FLAVOURS) 12.50
MARGARITA (ALL FLAVOURS). 11.50

DAIQUIRY (ALL FLAVOURS) 11.50
PORN STAR MARTINI 12.50

NEGRONI 15.00
PINA COLADA 11.50

TEQUILA SUNRISE 10.50



Yine List
SPARKLING WINES

MOSCATO D’ASTI 150ml 6.00
PROSECCO 150ml 6.00
PROSECCO 750ml 29.00

WHITE WINES
GLASS OF LOCAL WHITE DRY WINE 150ML 6.00
9 MUSES SAUVIGNON BLANC TREBBIANO ASSYRTIKO 700ML 29.00
SAUVIGNON BLANC EVAMPELOS 150ML 6.00 750ML32.50

CHARDONNAY EVAMPELOS 150ML/6.00- 750ML 32.50
MED-DRY MUSCAT BLANC JOKER 150ML/6.50- 750ML 35.00
RETSINA KEHRI AFROS 750ML 27.00

ROSE WINES

GLASS OF LOCAL ROSE DRY 6.00
GLASS OF LOCAL ROSE MEDIUM DRY 6.00

SEMI DRY BIO WINE VICTORIA 750ML 35.00
FEAST SEMELI DRY 750ML 21.00

PINK MEDIUM DRY 750 ML 21.50
IDYLLE D’ACHINOS GRENACHE,SYRAH,AGIORGIT. DRY 750ML 38.50

MIRAVAL PROVENCE DRY 750ML 64.00
RED WINES

GLASS OF LOCAL RED DRY WINE 6.00
GLASS SANGRIA 150ml 6.00

MAYROS KYKNOS AGIORGITIKO 750ML 23.50
MERLOT MEGA SPILAIO 150ML 5.50/750ML 26.00
SYRAH 150ML5.50/750ML 27.00
CABERNET SAUVIGNON 26.00
DESERT WINE

PICCOLO MONDO BLANC GLASS 150 ML 6.50/750 ML 27.00
PICCOLO MONDO RED GLASS 150 ML 6.50/ 750ML 27.00



Juices

Orange 3.50
Lemon 3.50

Pineapple 3.50
Cranberry 3.50
Peach 3.50
Apple 3.50
fresh orange juice 4.00 double/5.50
fresh mix fruit juice 4.50/double 5.50

Soft drinks

Pepsi Cola Light 3.50
Pepsi 3.50

Pepsi Max 3.50
7Up 3.50
Orange 3.50
Ivi Lemon 3.50
Soda / Tonic Water 3.00
Mineral Water Small 1.50
Mineral water big 3.50
Sparkling water small 3.00

Sparkling water big 4.00
Acqua Panna 750ml 5.00

Beers

Mythos draught small 4.00 big 6.00

Budweiser 6.00

Magners 6.50
Corona 335ml 6.00

Strongbow 6.00

Smirnoff ice 6.00

Alfa 5.00
Alfa free alchool 5.00
Peroni 6.00
Koppaberg Mix Fruit 6.00

Smirnoff ice 5.00



Ceffees

Greek Coffee 3.50
Amaretto Coffee 12.00

Baileys Coffee 12.00

Calypso Coffee 12.00

Irish coffee 12.00

Tia Maria Coffee 12.00
Espresso 3.50
Espresso Decaf 4.00

Macchiato 3.00
Cappuccino 4.00
Latte 4.50

Flat White 4.50
Americano 4.50

Freeddo Espresso 4.50
Freeddo Cappuccino 4.50

Frappe 4.00
Nescafe 4.00
Chocolate,Hot Or Cold 5.00
Cold Tea 4.00

Classic Hot Tea 4.00

Green Tea 4.00
Chamonmile Tea 4.00

milkshake (ask for flavours) 7.00



Ouzo

Ouzo 60ml/7.00,200ml 12.00

Tsipouro 60ML 8.00

Tsipoyro Manifesto 700ml 35.00

CUTTY SHARK 8.00
FAMOUS GROUSE 8.00
JOHNNIE WALKER RED 8.00
TEACHERS 7.00
JACK DANIELS 9.00
CHIVAS RECAL 10.00
JOHNNIE WALKER BLACK
10.00
TALISKER 11.00
CARDHU 11.00
ABSOLUT VODKA 8.00
SMIRNOFF RED 8.00
BELVEDERE VODKA 10.00 /
70cl, 130.00
GREY GOOSE VODKA 10.00

/ 70cl, 130.00

CIROC 70CL 9.00/120.00
BACARDI RUM 8.00
HAVANA ANEJO RESERVA
9.00
SAILOR JERRY RUM 9.00

JOSE CUERVO GOLD 8.00
JOSE CUERVO SILVER 8.00
DON JULIO TEQUILA ANEJO
12.00

Market Inspection Officer: Theodoros Kapsaskis

Spirits

BOMBAY GIN 9.00
GORDONS 8.00
TANQUERAY GIN 9.00

METAXA BRANDY 5* 7.00
COURVOISIER V.S.O.P 9.00
HENNESSY COGNAC VS

11.00

AMARETTO DI SARONO
8.00
ARCHERS PEACH SCHNAPPS
8.00
BAILEYS 8.00

GRAND MARNIER RED 8.00
DRAMBUIE LIQUEUR 10.00
COINTREAU LIQUEUR 9.00
JAGERMEISTER LIQUEUR
8.00
LIMONCELLO LUXARDO
8.00
MALIBU 8.00

PASSOA LIQUEUR 8.00
APPLE SOURZ LIQUEUR 8.00
SKINOS MASTIHA SPIRIT
8.00
SOUTHERN COMFORT 8.00
TIA MARIA 8.00

THE CONSUMER HAS NO OBLIGATION TO PAY IF YOU DO
NOT RECEIVE THE LEGAL DOCUMENT ELEMENT (PROOF-INVOICE)



