Oeufs et petit-déjeuner

Avya kat Mpwiva
Super Bowl. 8.50 . .
Bol de Yaourt grec égoutté avec garniture granola, miel, fruits de saison et cerneaux de
noix
, . super bowl , . .
OTPAYYLOTO YLIa0UPTL HE YKPAOAQ,UEAL, dpoUTa emMoxNg Kat Enpoug kapmoug
Acai Bowl. 11..50
Garniture granola, fruits de saison, graines de chia, et beurre de cacahuéte

Acai Bowl
ME YKpavoAa ,ppoUTa £MOXNG,0TIOPOUG TOla Kal pUOTIKOBOUTNPO

Crépes 7.50
Nutella ou sirop d’erable (lls sont également servis avec glace au choix)
Tnyaviteg
pe Tipaliva douvTouKIoL 1 olpoTil odevdAapou (ZepPipovTal Kal pe maywTto emAoyNG)

Petit déjeuner anglais 12.00
Avec ceufs frits ou pochés ou boulillis ou brouillés ou omelette ou omelette blanche avec bacon
anglais, saucisses anglaises, haricots anglais, tomates , champignons et jus d'orange.
AYYAIKO TIpwiIvo
Me avyd tnyavnta r) mooe 1) BPactd rj OKPAUTIA 1] OMEAETA 1 AEUKI] OUEAETA PE AYYAIKO UTIEIKOV,
ayyAlKA AouKavika, ayyAlKa GacoAla, PnTeEG VIOPATES,HavITAPLA,& XUUO TIOPTOKAAL

Oeufs et avocat sur pain brioché 9.50
Avuya pe apokavto oe Pwyi brioche

Oeufs bénédictine au jambon ou bacon 9.50
oeufs pochés sur pain brioché et sauce hollandaise
Avya benedict pe Capmnov ) pnekov
Too€ auvya oe Pwpi brioche kat oAavtel owg
Croque-Madame 9.50
Toast au jambon, fromage, béchamel et ceuf
Croque Madame
Toot pe Capmodv, Tupi, YTiecAPEN KL Quyo
Club Sandwich 9.50
avec jambon, fromage, bacon, tomate, laitue, mayonnaise et frites
Club Sandwich
pe Caumov, Tupi, UTEIKOV, VTOUATA, HAapoUAL, pyaylovela Kal TIAaTATeEG TNyavnTEG
Omelette 5,50
OpeAéTa
Supplément pour avocat, bacon, jambon, tomate et poivrons
‘E€Tpa xp€won yia afokavto, uneikov, (aumov, VTIOHATa Kat TUMEPLEG

Sandwich 6.00
ZAVTOULTG

Avec fromage, tomate, mayonnaise
Supplément de 1,50€ pour : bacon, thon, saucisse, jambon, avocat, ceuf frit, haricots
Servi avec accompagnement de salade de chou maison
Me Tupi, Topdata, payovela
‘E€tpa xpewon 1,50 yia: pmeikov, TOVo, AOUKAVIKO, {auttdv, aBoKavto, TnyavnTo avyo, pacolia
2epPipovtal pe yapvitodpa caldTacg Kal OTITIK coleslaw



Hors-d'oeu'vre
OpeKTIKA

Pain a I'ail grillé 6.50
Avec du beurre de thym aromatique et du fromage
gouda.
ZKopSoYPwpo oxapag
Me apwpaTiké BouTtupo arnod Bupdpl Kal Tupi yKoLvTa.
Houmous avec pitas 7.50
Pois chiches, tahini, ail, jus de citron, huile, paprika
Xoupoug pe TTTaKkia
PeBoB1a, Tayivi, okdpdo, xuud Aepodvi, Aadl, Tanpika
Tzatziki 6.50
Avec yogourt, concombre, ail et tortilla
TCatCikt
Me ylaoUpTl, ayyoUpl, okopdo kal TopTiyla

Fromage Halloumi grillé 8.50
Avec confiture maison, fraise et arborifolia

XaAoUOpt otn oxapa
Me otk owg papueAddag, ppdouvAag kat apumapopila

Filets de poulet panés au babeurre. 8.50
Agrémentés de graines de sésame, sauce au miel et salade
Chicken Fingers Buttermilk
Me ocouoapl ,honey sauce kat caldta

Moules cuites a la vapeur 11,50
Sauté au vin blanc et herbes aromatiques fraiches
MO6wa axviota
2WTE oPfnopéva Pe AeuKoO Kpaai kal ppeaka HUPWSIKA
Fromage feta Saganaki 8.00
au miel et au sésame
Tupi péta cayavaki
HE PEAL KAl GOUCAML



Hors-d'oeuvre
OpeKTiKa

Pommes de terre “twisters” 7,50
Frites fraiches, coupées en tranches tres fines. lls sont arrosés de
sauce au fromage et sauce a la creme sure. Garni de fromage et de pico de gallo.
Potato twisters
Dpéokeg TNYAVNTEC TIATATEG, KOUPEVEG O TIOAD AeTTTEG POOEAEG. MepixbvovTal pe
queso cheese sauce Kal sour cream sauce. ["apvipovtal pe Tupi kat pico de gallo.

Saucisse grillée de Campagne 7.00
Accompagnée de rondelles d’oignon a la panure de biere
Xwpi1aTiko Aoukaviko oxapag
KPEUUUBLIA pOBEAEG OE KOUPKOUTL MTupag

Saibe de ceapa intr -un batator de bere. 6.50
KpeUMUDLIa podéAec oe KoupkoUTL MTUpag

Sticks panés croustillants fourrés a la mozzarella 7.50
et au beurre aromatisé
Mavapiopeva ZTIK MoToapeAag

ME APWMATIKO BOUTNPO KAl TPpAyavn KpouoTa

FRIES
FRITES

Frites facon 4.00
Country Style potatoes

Frites 3.50
French Fries

Tous nos plats sont servis avec une sélection de sauces : Sauce a la Moutarde, Sauce
aromatisée a I’ail, Mayonnaise, Mayonnaise Végan, Sauce barbecue blanche, Sauce au Chili
Doux, Sauce au Chili Epicé, Sauce Guacamole, Sauce César, Sauce Ketchup, Sauce au
Cheddar. Supplément 1.50

All The Above Dishes Served With These Sauces: Mustard Sauce,Garlic Sauce,Mayo

Sauce, Mayo Vegan sauce, White BBQ Sauce, Sweet Chilli Sauce,Hot Chilli sauce, Guacamole
sauce, Ceasar sauce,Ketsap Sauce.Cheddar Sauce.With Extra Cost 1.50

EN CAS D’ALLERGIES ALIMENTAIRES, VEUILLEZ EN INFORMER VOTRE SERVEUR
PLEASE ADVISE YOUR SERVER IF YOU HAVE ANY ALLERGIES



Salades
2aAAaTeg

Salade Carpe Diem. 14.00

Salade verte composée garnie de fruits de saison, éclats de grillées et sauce mystique a
la figue maison

) ) Carpe Diem Salad ) )
avApeLKTn TPActvn calata,ppolTa eMoXNG,KapaueAwpeva ¢ouvtoUKia Kat n dikn

MOG MUOTIKY sauce oUKoU

Salade César 13,50
Laitue romaine, iceberg, poulet grillé, sauce César, croltons croustillants et flocons de
parmesan
ZaAata ZRlap
MapoUuAL romaine, AloUTEPYK, KOTOTIOLAO oxapag, owg Caesar, Tpayava KpouTov Kal
PAEIKG tappelavag.

Salade grecque 10.50
tomate, concombre, oignon, poivrons, olives, noix, fromage feta, huile d'olive vierge et
origan
EAANVIKA
VTOUATA, ayyoupl, KPEPHULOL, TUTIEPLEG, EALEG, TTA&IPASL, TuUpi PETA, TIapBevo eAaldAado Kal

piyavn

Caprese avec Buratta fraiche 14.00

sur lit de tomates cerises et basilic frais

Caprese pe ppeokia Buratta
vTopaTivia Kkat $peoKO BACIAIKO

) , Salade crétoise Dakos 10.50 ] ,
garnie de tomates, biscotte d’'orge paximadia de Crete, oignons, olives, poivron rouge,

fromage feta de Créte et origan
, , , KpnTikdg NTdkog e ,
ME vTopaTa ragipadia Kpnng ,KPEUUOL,,EALEG ,KOKKLVT TUTEPLa , pETA KpTNng Kal
plyavn



Risotto — Pates
PwloTto - Naota

Risotto aux champignons 15.50
Mélange de champignons au parmesan et truffe.
Pioto Mavitapiwv
M pavitapuov pe mappelava kat Tpouda.

Crevette au riz orge 16.50
avec parmesan
KpiBapadto yapidag
pe mapueCava

Spaghettis carbonara 15.50
avec du porc fumé, du guanciale, des herbes, du parmesan, (vous pouvez choisir une sauce a la
créme ou au jaune d'ceuf)
ZrnayyEti Kapumovapa
ME KamvioTo Xolpvo, guanciale, pupwdikd, mapueldava, (Uumopeite va eTINEEETE OAATOA ATIO KPEUA
YAAQKTOG 1] ard KPOKO auyou)

Spaghettis Bolognaise 13.50 (FN)
avec parmesan
Spaghetti Bolognese (FN)
pe mapueCava

Linguine aux fruits de mer 22.00
Avec coquilles, calamars, crevettes, moules, bouillon de fruits de mer
MAwvykovuivi Qalacolvwv
Me xtévia, kaAapapl, yapideg, poudia, {wuod Balacoiviv

Paélla espagnole 22.00
Avec calamars, poulet, moules, chorizo , poivron, petits pois, saffran de Kozani
lortavikn nagya
Me kKaAapdpl, KOTOTIOLAO, PUSIA, AOUKAVIKO chorizo, Turepld, apakd, Kat Kpoko Kolavng

Lasagne classiques 16.,00
avec boeuf haché, fromages et béchamel
Classic Lasagna
HE KIUA HOOXapiolo, Tupld Kal PUTIECAUEN

. Penns avec légumes. 14.00 .
Avec des tomates, des olives, des poivrons, des oignons, une tranche de fromage et de I'origan
frais

) ) Mevveg pe Aaxavika | ) )
Me vtoudTta , eAEG , TUMEPLEG, KPEPLOIA ,dETA TLPI Kal PPETKIA piyavn

Pennes au poulet, 16.50
champignons frais et curry
Mévveg pye KOTOTIOUVAO,
dpEoKa pavitapla Kat Kapu

Nous avons des penne et des spaghettis sans gluten.
AwaBéToupe MEVVEG Kal OTIAYYETL XWPiG YAOUTEVN



FRUIT DE MER
OAANAZZINA

Petit calmars frits 14.50
Anneaux de calamars croustillants, herbes et sauce aioli
Tnyavnta KaAapapakia
Tpayaveg podeAeg amnod KaAapapl, HHLPWOIKA Kal ATtaAr owg ayloAi

Filet de saumon 19.50
Avec riz mélangé, épinards et sauce a I'estragon
DIAETO ZoAopoD
Me avapelkto pu(l, owg arno OTIavAKL KAl E0TPAYKOV

Calamars grillés 19.50
Avec sauce aioli et pommes de terre frites
KaAapapt oxapag
Me ayloAl owg Kal ataTeg TNyavnTEG

Poisson frais du jour 18.50
aux légumes bouillis
®péoko Papt nuépag
pe Bpaotd Aaxavika

Crevettes grillées 19.00
avec salade verte, miel et sauce moutarde
Fapideg oxapag
pe pdoivn caldta, PEAL Kal owg pouoTtapdag

Variété de fruits de mer pour 2 personnes 44.00
Avec poisson du jour, calamars, moules, crevettes, salade et frites
MowiAia 6alacoivwv yia 2 atopa
Me Yapl nuépag KaAauapdklia, poudla, yapides, caldTa Kal ATATEG TNYAvNTEG



Plats principaux
Kupiwg Mara

Brochette de porc 19,500z (550gr) 14.50
Avec frites, pan pita et sauce moutarde

Z0oUBAAGKL XOLpIvo
Me mtatdreg TNyavnTeg, TUTEG KAl OWG pouoTtapdag

Gyros de porc 13,50
Avec pan pita, salade, tzatziki et frites
Xoipivog Nopog
HE TITOVAEG, oaAdTa, TCatCikl Kal TTAaTtATeG TNyavnTEG

o _ ) Poulet BIO 17.00 (halal) . o ]
mariné, servi avec purée de patates douces, sauce fraise-balsamique de vin vieilli et pané
aux cornflakes

BIOAOTIKO koTomoulo
MAPLVAPLIOUEVO HE TIOUPEC YAUKOTIATATAG ,0AATOA amnod rnaAalopevo EUdL ppdoulag

kal flakes

Gyros de poulet 15,50
Avec pan pita, salade, tzatziki et frites
KotémovuAo Nopog
HE TIUTOVAEG, oaAdTa, TCatikl Kal TTaTtATeG TNyavnTeG

Brochette de poulet 15.50
Avec frites, pan pita et sauce moutarde

Z0UBAGKL KOTOTIOUAO
Me matdaTeg Tnyavnteg, miTeg Kal owg povotdpdag

Jarret d’agneau. 18.00
parfumé au thym et au miel

Apvi koTOI
he MEAL Kal Bupapt

Variété de viandes pour 2 personnes 43.00
avec boulettes de beeuf, brochette de porc, brochette de poulet, saucisse rustique, cotes
d'agneau, frites, tzatziki et pan pita
Mowihia Kpeatikwyv yia 2 atopa
HE UTUPTEKAKIA PHOOXapiola, OLBAAKL XOI1pvO, GOUBAAKL KOTOTIOUAO, AOUKAVIKO XWPLATIKO,
naidakia apviola, matateg tnyavnTeg, tCatdiki Kat TuTaKia



Plats traditionnels
Mapadooiaka mata

Moussaka 14.50
avec boeuf haché, pommes de terre, aubergines et béchamel
Movuoakag
HE KIPA pooxapiolo, matateg, HEAMTCAVEG KAl UTIECAPEN

Beeuf de Zante avec sauce rouge 15.50
avec pommes de terre frites
ZakuvOivdé Mooxapt KOKKIVIOTO
ME TTATATEG TNYaAVNTEG
Voleur d’agneau. 15.50
avec pommes de terre,poivrons verts et rouges,oignons,fromage naxos graviera
cuit au four
apvi KAEPTIKO

. _ Poulet Tendre 15.00 . .
Aiguillettes de poulet en nid de kadaif, servi avec sauce au mastic de Chios et lardons

MaoTixato KotomouAo
KOTOTIOUAO PIAETO 0 PWALA KAVTALPIOU PE OWG XIWTIKNG HAOCTIXAG KAl UTEIKOV

Hamburgers
MmEpyKepG

_ Burger de Beeuf Black Angus. 15.50
garni de fromage cheddar, bacon, 0|gnort1):? carﬁamellses, tomate, laitue et sauce barbecue
anche

Mnepykep Black Angus Mooxapicio
ME TUpl TOEVTAp, MMELKOV ,KAPAUEAWPEVA KPEUMUDLA, VTONATA, Hapoul & white BBQ
sauce

Burger au Poulet 15.50
Filet de poulet, tomate, laitue, sauce guacamole, bacon, fromage crémeux et fromage
cheddar
Mnepykep KotomouAo
OIAETO KOTOTIOUAO, VTOMATA, HAPOUALYOUAKAOAE sauce , UMELKOV,TUPL KPEUA, &
TupL Toevtap

Pizza

Pizza Margarita 13.00

Pizza special 18.00
with pepperoni,bacon,ham,green peppers,mushrooms

Pizza Margarita Gluten Free 14.00
with extra cost 1.00 you can add:salami,bacon or turkey
_ Pizza Vegan 16.00
with vegan cheese, green peppers,onions & muchrooms
Pizza Halal 18.00
with cheese,tomato,soutzouki ou salami



Viande
Kpeag

Steak de boeuf 22.900z (650gr.) 21.50
avec frites, salade verte
Mnpi{é6Aa pocxapioia

HE TIATATEG TNYAVNTEG, TIPAGCLIVN CaAATA

Cotes d'agneau 16.00
Avec pommes de terre frites et huile d'olive et citron
Naidakia apviowa
Me natdreg tTnyavntég kat AadoAeépovo

Steak haché au poulet 14.00
aux flocons d’avoine et riz bio

MmdTEKIO KOTOTIOUAO
HE BloAoYIKN Bpwun Kat pulL

Hamburgers grillés 14.00
Avec riz et salade verte

MmupTékia oxapag
Me p0OQ1 kKal tpactvn caldta

Kebab d'agneau 14.00
Avec tzatziki, tomates réties, pains pita et frites
Kepmam apviocto
Me tCatdiki, YNt VIONATA, TUTTAKIA KAl TTATATEG TNYAVNTEG

T-Bone Black Angus 19.500z (550gr) 29.00
Avec pommes de terre rustiques et Saibe de ceapa

T-Bone Black Angus
Me XwpPLATIKEG TTATATEG

Tagliata du diaphragme 90z (250g) 29.00
(la partie la plus savoureuse du veau)
grillé avec salade, sauce chimichurri et pommes de terre rustiques
Tahdta ano diappayua
(TO VOOTINOTEPO KOPUATL TOU JOCXAPLOU)
OTn OXAapa pe 0aAdTq, TOLUITOOUPL OWG KAl TIATATEG XWPLATIKEG

Tous nos plats sont servis avec une sélection de sauces avec supplément de 1.50:
Sauce au poivre, Sauce a la Moutarde, Mayonnaise, Sauce Tartare, Sauce barbecue,

Sauce au Chili Doux, Sauce au Chili Epicé, Mayonnaise Végan, Sauce César, Sauce
Ketchup, Sauce au Cheddar.

Our dishes served with extra cost 1.50 these sauces :
Peppercorn Sauce,Mustard Sauce,Mayo Sauce, Tartar sauce,BBQ Sauce,Sweet Chilli

Sauce,Hot Chilli sauce,Vegan Mayo Sauce,Ceasar sauce,Ketsap Sauce.Cheddar



Manger vert
Eat Green

Salade Végan 15.50
Bouquet de Salade composée (salade frisée, roquette, jeunes pousses d’épinards, laitue

iceberg, chicorée) oignons frais, avocat, fines tranches de pomme verte et de fraise,
fromage végan et sauce parfumée au citron

_ Vegan Salad _
mixer salad(lola,aragula,baby spinach,iceberg,radicchio)fresh onion,avocado,green apple

slices of strawberries ,vegan cheese and citrus sauce

Houmous avec pain pitas VEGAN 7.50
Pois chiches, tahini, ail, jus de citron, huile, paprika
Xo0poug pe TuTaKkia
PePBoBia, Tayivi, okdpdo, xuuodg Aepoviov, AddL, manpika

Tzatziki (VEGAN) 6.50
Yaourt aux légumes, ail et concombre
TCatliki VEGAN
QuTIKO YlIaoULPTI, okOPSO Kal ayyoupl

Gyros VEGAN 18.00
Avec pommes de terre frites, pain pita, salade et tzatziki
MNopog VEGAN
Me natdreg Tnyavnteg, mita, cahdta kal t¢atdiki

Pesto basilic VEGGIE 15.00
Avec spaghettis de grains entiers, pesto de basilic, noix de cajou et herbes
Méoto BaciAikob VEGGIE
Me omayy€ett OMKNG, TEOTO BACIAIKOU, KACIOUG Kal UpwOIKA

Pensylwania z warzywami. 14.00
Z pomidorami, oliwkami, paprykg, cebulg i Swiezego oregano

. . Mevveg pe Aaxavika ] )
Me vtopdra , eAEG , TUMEPIEG,KPEULAIA Kal PPETKIA piyavn

Risotto Champignons VEGGIE 17.00
Mélange de champignons au parmesan végétal et truffe
Pi1{oto Mavitapwv VEGGIE
Mi§ pavitapuwv pe ¢uTikn tappelava kat tpouvda

Burger aux flocons d’avoine. 17.00 (vegan)
légumes et sauce chili-fromage
Mnépykep e BpWHN,Aaxavika
kat chilli cheese sauce



Desserts
Erudoprua

Gateau aux dattes 7.00
avec sirop de caramel et glace vanille
Kék andé Xovpuadeq
HE OlPOTIL KapapEAQG Kal TTaywTo Bavilla

Baklava grec avec glace 7.00
EAANVIKOG prtakAafag pe maywto

Tarte au chocolat avec glace 7.00
20KOAQTOTUTA PE TTayWwTO

Gateau au fromage aux fraises 7.00
Toll KEK pe ppdaovia

Mousse au chocolat blanc. 7.00
a la fraise et aux amandes caramélisées

Moug ASUKNG OOKOAATAG.
ue GoAovia ®ou ®ROQAUEAMUEVA APDYOOAO

Glace 6.00
chocolat, vanille ou sorbet
Maywto
ookoAdTa, BaviAla r} COPUTIET



COCKTAIL
KOKTEHA

CARPE DIEM 13.00
VODKA,LIME,SUGAR SYROP,PASSSION PURE & BASIL LEAVES

MELON BALL 13.00
VODKA-PEACH SCHNAPPS-MELON LIQUER-ORANGE JUICE

STRAWBERRY WOO WOO 13.00
VODKA-STRAWBERRY PURE-PEACH SCHNAPPS-CRANBERRY

LADIES SPRITZ 13.00
APEROL-PINK GRAPEFRUIT SODA-PROSECCO

ESPRESSO MARTINI 13.00
VODKA ,KAHLUA ESPRESSO

RASPBERRY MULE 14.00
KETEL ONE VODKA, RASPBERRIES ,LIME JUICE,SUGAR SYROP, GINGER
BEER

ZOMBIE 15.00
BLENDS OF RUMS, PINEAPPLE PURE ,PASSION PURE,GINGER ,LIME &
GRENADINE

ALL TIME CLASSICS

MOJITO (ALL FLAVOURS) 12.50
MARGARITA (ALL FLAVOURS). 11.50

DAIQUIRY (ALL FLAVOURS) 11.50
PORN STAR MARTINI 9.50

NEGRONI 15.00
PINA COLADA 11.50

TEQUILA SUNRISE 10.50



CARTE DES VINS
AIZTA KPAZIQN

VIN PETILLANT
AOPQAH KPAZIA

MOSCATO D’ASTI 150 ml 6,00

PROSECCO 150ml 6,00
PROSECCO 750ml 29,00

VINS BLANCS
AEYKA KPAZIA
LOCAL DRY 150ML/6.00
9MUSES SAUVIGNON BLANC TREBBIANO ASDYRTIKO 700ML 29.00

SAUVIGNON BLANC EVAMPELOS 150ML 6.00 750ML32.50

CHARDONNAY EVAMPELOS 150ML/6.00- 750ML 32.50
MED-DRY MUSCAT BLANC JOKER 150ML/6.50- 7SOML 35.00
RETSINA KEHRI AFROS 750ML 27.00

VINS ROSES

POZE KPAZIA

GLASS OF LOCAL ROSE DRY 6.00
GLASS OF LOCAL ROSE MEDIUM DRY 6.00

FEAST SEMELI DRY 750ML 21.00
PINK MEDIUM DRY 750 ML 21.50
SEMI DRY BIO WINE VICTORIA 750ML 35.00
IDYLLE D’ACHINOS GRENACHE ,SYRAH,AGIORGIT. DRY 750ML 38.50

MIRAVAL PROVENCE DRY 750ML 64.00

VINS ROUGES
KOKKINA KPAZIA
VERRE DE VIN ROUGE SEC LOCAL 6.00
MOTHPI TOMIKO KOKKINO KPAZI =HPO

VERRE SANGRIA 150 ml 6.00
ZANI'KPIA MOTHPI 150 mi

MAVROS KYKNOS AGIORGITIKO 750ML 23,50
MERLOT MEGA SPILAEO 150ML 5,50 / 750ML 26,00
SYRAH GLIVANOS 150ML 5,50 /750ML 27,00
CABERNET SAUVIGNON GLIVANOS 26,00
DESSERT VIN
EMIAOPIIIA KPAZIA
PICCOLO MONDO BLANC - VERRE 150ML / 6.50 -750ML 27.00
PICCOLO MONDO ROUGE - VERRE 150ML / 6.50 -750ML 27.00



JUS DE FRUITS

XYMOI

Orange 3,50
MopTOKAAL

Citron 3.50
NepovL
Ananas 3.50
Avavag
Canneberge 3.50
Kpavurept
Péche 3.50
Poddkivo
Pomme 3,50
MnAo
Jus d'orange frais 4.00 / double 5.50
DpeoKOg XUHOG TIOPTOKAAL 4,00 / dumASG
Mixte frais 4.50 / double 5.50
®dpéokog avapelktog 4,50 / SimA6g

Boissons non alcoolisées

AvapukTtika
Pepsi max-Pepsi-7Up 3.50
Boisson a I'orange 3,50
MopTtokaAdada
lvi boisson gazelle au citron 3.50
lvi Aepovada

Soda / Tonique 3.50

206a / Tovik
Eau minérale - petite 1.50

NepO PETAAAIKO PIKPO
Eau minérale - grande 3,50
Nepd PHETAAAIKO pEYAAO
Eau gazeuse petite 3.00
Nepo avBpakoLxo UIKPO
Eau gazeuse grande 4.00
Nepo avBpakoLxo peyalo
Aqcua Panna 750ml 5.00

BIERES

Mythos draught small 4.00 big 6.00
Budweiser 6.00
Magners 6.50
Corona 335ml 6.00
Strongbow 6.00
Smirnoff ice 6.00
Alfa 5.00
Alfa no alchool 5.00
Peroni 6.00
Koppaberg Mix Fruit 6.00

Smirnoff ice 5.00



CAFES
KA®EAEZ CAFES

Café grec 3,50
EAANVIKOG KadEQ

Caffe Amaretto 12.00
Caffe Bailey’s 12,00
Caffe Calypso 12,00
Irish coffee 12,00
Tia Maria 12,00
Espresso 3,50
Espresso Decaffeinato 3,50
Macchiato 3,00
Cappuccino 4,00
Latte 4,50
Flat White 4,50
Americano 4,50
Espresso Freddo 4,50
Cappuccino Freddo 4,50
Frappe - 4.00
Nescafe - 4.00

Chocolat chaud/froid 5.00
20KoAata (eotr) / KpLa
Thé glacé 4.00
Kpuo todl
Thé chaud 4.00
Zeoto Todl
Thé vert 4.00
Mpacivo todu
Camomille 4.00
XapounAt
Milk shake - toutes les saveurs 7,00
Milk shake - OAeg ol yevoelg

Ouzo

Ouzo 60ml / 7.00, 200ml / 12.00
Oulo 60ml

Tsipouro 60ml 8.00
Toirmovpo 60ml



Boissons alcoolisées

CUTTY SHARK 8,00
FAMOUS GROUSE 8,00
JOHNNIE WALKER RED 8,00
TEACHER’S 7,00
JACK DANIEL'S 9,00
CHIVAS REGAL 10,00
JOHNNIE WALKER BLACK 10,00
TALISKER 11,00
CARDHU 11,00
ABSOLUT VODKA 8,00
SMIRNOFF RED 8,00
BELVEDERE VODKA 10,00/ 70cl 130,00
GREY GOOSE VODKA 10,00/ 70cl 130,00
CIROC 70CL 9,00/120,00
BACARDI RUM 8,00
HAVANA ANEJO RESERVA 9,00
SAILOR JERRY RUM 9,00
JOSE CUERVO GOLD 8,00
JOSE CUERVO SILVER 8,00
DON JULIO TEQUILA ANEJO 12,00
BOMBAY GIN 9,00
GORDONS 8,00
TANQUERAY GIN 9,00
METAXA BRANDY 5* 7,00
COURVOISIER V.S.0.P 9,00
HENNESSY COGNAC VS 11,00
AMARETTO DI SARONNO 8,00
ARCHERS PEACH SCHNAPPS 8,00
BAILEY’S 8,00
GRAND MARNIER RED 8,00
DRAMBUIE LIQUOR 10,00
COINTREAU LIQUOR 9,00
JAGERMEISTER LIQUOR 8,00
LIMONCELLO LUXARDO 8,00
MALIBU 8,00
PASSOA LIQUOR 8,00
APPLE SOURZ LIQUOR 8,00
SKINOS MASTIHA SPIRIT 8,00
SOUTHERN COMFORT 8,00
TIA MARIA 8,00

RESPONSABLE REGLEMENTATION SANTE, HYGIENE ET MARCHE : THEODOROS
KAPSASKIS

LE CLIENT N'EST PAS OBLIGE DE PAYER S'IL NE RECOIT PAS FACTURE OU REGU
O MEAATHZ AEN EXEI YIOXPEQZH NA NAHPQZEI AN AE AABEI TO NOMIMO
MAPAZTATIKO



