
Eggs & Breakfast

Uova e prima colazione


Στραγγιστό γιαούρτι µε µέλι και καρύδια

Yogurt filtrato con miele e noci  2.50


Pancakes µε σπιτικό γλυκό κουταλιού ή πραλίνα φουντουκιού ή σιρόπι σφένδαµου ή

φρέσκα φρούτα εποχής. (Σερβίρονται και µε παγωτό επιλογής + 2,00 €)


Pancakes con dolce fatto in casa (tipo marmellata) o praline di nocciole o sciroppo 
d'acero o frutta frescastagionali (Vengono serviti con il gelato di vostra scelta+ 2,00 €). 

4.50

Αγγλικό Πρωινο 7.50


Με αυγα τηγανιτά η ποσέ η βραστά η σκράµπλ η οµελέτα η λευκή οµελέτα,µε αγγλικό 
µπέικον, αγγλικα λουκάνικα,αγγλικα φασόλια και µανιτάρια,καφε η τσαι &χυµο


πορτοκαλί

Prima colazione all'Inglese 7.50


con uova fritte o uova in camicia o uova strapazzate o omelette bianca, con bacon 
inglese, salsicce inglesi, fagioli e funghi inglesi, caffè o tè & succo di arancia


Αυγα µε Αβοκαντο σε ψωµι brioche  5.00

Uova con avocado e sul pane di brioche  5.00


Αυγα Benedict µε ζαµπον η µπεικον  5.00

2 αυγα ποσε σε ψωµι brioche µε hollandaise sauce


πασπαλισµενο µε σχοινοπρασο

Uova Benedict con prosciutto cotto o bacon 5.00


2 uova in camicia sopra il pane di briosche con salsa hollandese

ed erba cipollina


Croque Madame. 5.50

Τοστ µε ζαµπόν, τυρί, µπέικον, µπεσαµέλ κι αυγά


Croque madame 5.50

Toast con prosciutto cotto, formaggio, bacon, besciamella e uova


Κλαµπ Σάντουιτς. 5.50

µε ζαµπόν, τυρί, µπέικον, ντοµάτα, µαρουλι, µαγιονέζα και πατάτες τηγανιτές


Club sandwich 5.50

con prosciutto cotto, formaggio, bacon, pomodori, lattuga, maionese


e patatine fritte

Οµελετα  4.50


εξτρα χρεωση για Αβοκαντο,µπεικον,ζαµπον,ντοµατα,πιπεριες 1.00

Omelette. 4.50


costo aggiuntivo per avocado, bacon, prosciutto cotto, pomodori, peperoni 1.00




Starters

Formaggio Saganaki con miele e sesamo 5.00

Τυρί Σαγανάκι µε µέλι και σουσάµι 5.00


Potato Twisters 5.50

Φρέσκες τηγανητές πατάτες, κοµµένες σε πολύ λεπτές ροδέλες. Περιχύνονται µε queso 

cheese sauce και sour cream sauce. Γαρνίρονται µε τυρί και pico de gallo.

patato twisters 5.50


fresche patate fritte tagliate a fette. Con queso cheese sauce e sour cream sauce versati 
sopra. Guarnite con formaggio e pico de gallo 5.50


Formaggio Saganaki con miele e sesamo  5.00

Τυρί Σαγανάκι με μέλι και σουσάμι  5.00


Σκορδόψωµο Σχάρας 3.50

με αρωματικό βούτυρο από θυμάρι και τυρι γκουντα


Pane all'glio grigliato 3.50

Fette di pane caldo con burro aromatizzato di timo, aglio


e formaggio gouda


Τζατζικι µε πιτακια   4.50

ελληνικό γιαούρτι µε αγγούρι & σκόρδο


tzatziki con piccole pita pane  4.50

con yogurt greco, cetriolo & aglio


Χούµους µε πιτακια 4.50

Chummus con pita pane 4.50


Xαλουµι 5.50

µε τη δικη µας µαρµελαδα απο φραουλα και δυοσµο


formaggio chaloumi  5.50

con marmellata di fragola fatta in casa e mentolo


Μυδια αχνιστα 9.50

µυδια σωτε σβησµενα µε λευκο κρασι,φρεσκα µυρωδικα και ζωµο θαλασσινων


cozze al vapore 9.50

cozze al vino bianco in padella, erbe fresche e brodo di frutti di mare




Insalate

Ελληνική  6.50


µε ντοµάτα, αγγούρι, κρεµµύδι, πιπεριές, ελιές, κάπαρη, παξιµάδια,τυρι φέτα ,ελαιόλαδο 
και ρίγανη


Greca (choriatiki)  6.50

Con pomodori, cetrioli, cipolle, peperoni, olive, capperi, pane tostato, formaggio feta,olio 

di oliva e origano


Chicken caesar salad 8.50

Στήθος κοτόπουλου σχάρας που σερβίρεται σε φέτες επάνω σε φύλλα µαρουλιού romaine 

ανακατεµένα µε Caesar dressing, τριµµένη παρµεζάνα και τραγανά κρουτόν

Insalata Chicken caesar 8.50


Petto di pollo alla griglia servito a fette sopra le foglie di lattuga romana mischiato con 
Caesar dressing, parmigiano grattugiato e crosticini croccanti


Caprese 11.40

µε ροκα,ντοµατα, µοτσαρελλα φρεσκια και φυλλα βασιλικου


Caprese 11.40

Con rucola, pomodori, mozzarella fresca e foglie di basilico


Ψωµι & Ντιπ 1.50 κατά ατοµο

Pane& dip 1.50 a persona




Risotti - Pasta

Ριζότο γαρίδας 13.00


ζουµερο ριζοτο µε γαριδες , φρεσκα µυρωδικα ,ζωµο θαλασσινων βουτυρο και κρητικο 
ανθοτυρο


Risotto ai gamberi 13.00

Risotto succoso ai gamberi, erbe aromatiche, brodo di frutti di mare, burro, formaggio 

anthotiro cretese

Risotto µε άγρια µανιτάρια και τρούφα 11.50

Risotto con funghi selvatici e tartufo  11.50


Σπαγγέτι καρµπονάρα  11.00

καπνιστο χοιρινο,φρεσκο πιπερι ,παρµεζανα, (µπορειτε να επιλεξετε σαλτσα απο κρεµα 

γαλακτος η απο κροκο αβγου)

Spaghetti alla carbonara   11.00


Maiale affumicato, pepe fresco, parmigiano (potete scegliere tra la salsa di panna e la 
salsa del tuorlo d'uovo)


Pasta Primavera(Vegan) 9.50

σαλτσα απο τοµατινια µε σπαραγγια, µπιζελια και φρεσκα µυρωδικα


Pasta primavera (vegana) 9.50

salsa di pomodoro con broccoli, cavolfiori, piselli ed erbe fresche


Ισπανική Παέγια 13.00

ζουµερο ρυζι µε µπουκιες απο µπουτι κοτοπουλο, µιξ θαλασσινών , λουκανικο chorizo 

ελαφρυ ζωµο γαριδας και κροκος κοζανης

Paella spagnola 13.00


Risotto con bocconi da cosce di pollo, misto di frutti di mare, salsiccia chorizo, leggero 
brodo di gamberi e zaferano


Σπαγγετι θαλασσινων 17.00

ροδελες καλαµαρι, µυδια, χτενια, αχιβαδες, ζωµο θαλασσινων και αρωµα λευκης 

τρουφας)

Spaghetti ai frutti di mare 17.00


Anelli di calamari, cozze, pettini di mare, vongole, brodo di frutti di mare e aroma di 
tartufo Bianco


Αστακοµακαρονάδα 23.00/45.00

Spaghetti all'aragosta 23.00/45.00




Main Course

Menu principale


Φιλετάκια από στήθος κοτόπουλου πανέ 9.00

Σερβίρονται µε τηγανητές πατάτες και σπιτική σως µαγιονεζας


Filetti di petto di pollo impanati 9.00

Serviti con patatine fritte e salsa maionese fatta in casa


Hacienda Skewer Κοτόπουλο  9.50

Σουβλάκι κοτόπουλο µε ροδέλες λαχανικών ψηµένο στη σχάρα µε sour cream&honey 

mustard sauce

Pollo Hacienda Skewer  9.50


Spiedino di pollo alla griglia con verdure a fette e salsa sour cream&honey mustard


Spiedini di agnello  9.50

 con tortini, fettine di pomodoro, cipolla con prezzemolo e salsa allo yogurt 


Αρνίσια κεµπάπ µε µικρά πιτάκια,φετες ντοµάτας,κρεµυδι µε µαϊντανό και σάλτσα  
γιαουρτιού 9.50


Παραδοσιακός μουσακάς 10.00

Musaka tradizionale 10.00


con carne macinata di bovino


Κοκκινιστό Μοσχάρι Στιφάδο 11.00

Stufato di bovino al sugo rosso  11.00


con patatine fritte


Ποικιλια Κρεατικων για 2&4 ατοµα 26.00/44.00

µε µπιφτεκι µοσχαρισιο ,κοτοπουλο σουβλακι,κεμπαπ,λουκανικο χωριατικο, πατατες 

τηγανιτες,ελληνικη σαλατα τζατζικι και πιτάκια

Misto di carni per 2&4 persone 26.00/44.00


Hamburger di bovino ,spiedino di pollo, kebab,salsicce, patatine fritte,insalata greca 
(choriatiki) tzatziki e pita pane.




Sea Food

Piatti di mare


Καλαµαρακια  8.50

τραγανες ροδελες απο καλαµαρι παναρισµενες σε panco και φρεσκα µυρωδικα,σερβιρετε 

µε απαλη αγιολι σως

Calamari 8.50


Anelli di calamari croccanti impanati a panco ed erbe aromatiche, serviti con sause aioli


Fish and chips   12.00

µε µπακαλιάρο σε κρούστα και τραγανές πατάτες και αρακα


Fish and chips   12.00

con baccalà impanato e patate croccanti e piselli


Pesce fresco del giorno 15.50

guarnito con erbe di campo stagionali o verdure lesse


Φρέσκο ψάρι ημέρας 15.50

γαρνιρισμένο με χόρτα εποχής ή βραστά λαχανικά


Καλαµαρι σχαρας 15.50

µε αγιολι σως


Calamari alla griglia 15.50

Con sauce aioli


Φιλέτο σολοµού   15.50

µεικτη σαλάτα σε βινεγκρέτ λαδολεµονου


Filetto di salmone   15.50

Ψon insalata mista e vinaigrette di olio e limone


Γαρίδες σχάρας με λαδολέμονο 16.00

gamberi alla griglia con olio limone 16.00


Μιξ Θαλασσινων 35.00

με καλαμαρι,ψαρι ημερας,μυδια,γαριδες& σαλατα


Misto di frutti di mare 35.00

con calamari, pesce fresco, cozze, gamberi & insalata




Hamburgers

Burger µε µπιφτέκι  9.50


µε cheddar, καραµελωµένο κρεµµύδι, ντοµάτα,µαρουλι ,sauce tartar,

κέτσαπ και πατάτες


Hamburger classico 9.50

con cheddar, cipolla caramellata, pomodori, lattuga, salsa di tartara, ketchup e patate


Βurger µε κοτόπουλο 9.50

µε cheddar τυρί, ντοµάτα,µαρουλι,γουακαµολε και πατάτες


Hamburger di pollo 9.50

con formaggio cheddar, pomodori, lattuga, salsa guacamole e patate


Burger µε µπιφτέκι λαχανικών. 9.50

µε κολοκυθι,φακη,καροτο,πατατες και τσατνευ καπνιστης µελιτζανας


Hamburger di verdure   9.50

con zucchine, lenticchie, carota, patate e chutney di melanzane affumicatσα




PREMIUM MEAT (carni)

Παιδάκια αρνίσια 9.50


µε πατάτες τηγανίτες και λαδολέµονο

Costolette di agnelo 9.50


con patate fritte e olio limone

Μπιφτέκια σχάρας 9.50


µε πατάτες και ανάµεικτη σαλάτα

Hamburger alla griglia 9.50

Con patate e insalata mista


Μπριζόλα µοσχαρίσια 15.00

Bistecca di bovino 15.00


Φιλέτο µοσχαρίσιο . 19..00

µε rock πατάτες


Filetto di bovino  19.00

con patate rock


Diaframma di bovino Black Angus  19.00

Τ-ΒΟΝΕ Black angus  22.00


µπριζολα κοντρα µε το φιλετο της

Τ-ΒΟΝΕ Black angus 22.00


bistecca con il suo controfiletto


Rib Εye Black angus  28.00

bistecca dal cuore tenero della spalla del bovino


Contorni:

béarnaise, chimichuri, potate rock,e salsa bbq fatta in casa




Deserts


Κέικ µε χουρµάδες 4.50

Σιρόπι καραµέλας και παγωτό βανίλια


Budino al caramello appiccicoso 4.50

Classico dessert britannico composto da un pan di spagna Odense scuro 

fatto con datteri tritati e condito con una salsa al caramello tweet

servito con gelato alla vaniglia


Σοκολατοπιτα µε παγωτό 5.50

Torta al cioccolato con gelato 5.50


Μπακλαβάς με παγωτό 4.50

Baklava con gelato 4.50


Τσηζ Κέικ φράουλας 4.00

cheesecake alla fragola 4.00




COCKTAILS


MAI TAI  8.50

 Rum, almond, lime, aromatic bitters, cointreau


  MARGARITA ALL FLAVOURS  8.50

Tequila, cointreau ,lime


MOJITO ALL FLAVOURS  9.00

Rum, lime, simple syrup, mint, splash of soda


DAIQUIRI ALL FLAVOURS  9.00

Rum ,lime, simple syrup 


APPLE MARTINI 8.50

Vodka, apple liqueur, lime 


PORN STAR MARTINI. 9.00

Passion fruit, Vodka, lime, vanilla


SEX ON THE BEACH  7.50

Vodka, peach schnapps, orange juice, cranberry juice


ZOMBIE 9.50

Rum, pineapple juice, lime, aromatic bitters, cinnamon syrup, absinthe


APEROL SPRITZ 7.50

Aperol, prosecco , splash of soda 


SIGNATURES


Carpe Diem Premium 9.50

Rum, ginger, mango, lime


MELON MARTINI 8.50

Gin, melon liqueur, lime, symple syrup


Strawberry Cobbler 8.50

Local red wine, lime, strawberry


Down in Mexico 8.50

Tequila, lime, mango, chilli sauce, agave



