Eggs & Breakfast
Uova e prima colazione

ZTPAYYLOTO YLAOUPTL PE UEAL KAl kKapudLa
Yogurt filtrato con miele e noci 2.50

Pancakes pe omutikd YAUKO KoutaAloU f tpaAiva ¢ouvtoukloU 1 olpomL odpevdapou N
dpéoka ppouta eMOXNC. (ZepPBipovtal kot pe maywTto emloyng + 2,00 €)
Pancakes con dolce fatto in casa (tipo marmellata) o praline di nocciole o sciroppo
d'acero o frutta frescastagionali (Vengono serviti con il gelato di vostra scelta+ 2,00 €).
4.50
AyyAwko Mpwwvo 7.50
Me auya TNyavLTd n mooE n BPaoTd N OKPAUTIA N OUEAETA N AEUKI) OUEAETA, UE AYYALKO
UTTELKOV, ayYALKA AOUKAVLIKA, ayyALKOL dacOALa KoL Lavitapla, Kode n Toal &XUHO
TLOPTOKOAL

Prima colazione all'Inglese 7.50
con uova fritte o uova in camicia o uova strapazzate o omelette bianca, con bacon

inglese, salsicce inglesi, fagioli e funghi inglesi, caffé o té & succo di arancia

Auvya pe ABokavto o€ Pwpt brioche 5.00
Uova con avocado e sul pane di brioche 5.00

Auya Benedict pe {apmov n prewkov 5.00
2 avya nooe o€ PwpL brioche pe hollandaise sauce
TLOOTIAALOLEVO LLE OXOLVOTIPACO
Uova Benedict con prosciutto cotto o bacon 5.00
2 uova in camicia sopra il pane di briosche con salsa hollandese
ed erba cipollina

Croque Madame. 5.50
Toot pe Jaumov, Tupl, UIMEIKOV, UMECAUEN KL auyd
Croque madame 5.50
Toast con prosciutto cotto, formaggio, bacon, besciamella e uova

KAaum Zavtouttg. 5.50
pe Loumov, Tupl, UITELKOV, VTOMATA, LOPOUAL, LOyLOVETD KOl TIATATEG TNYOVLTEG

Club sandwich 5.50
con prosciutto cotto, formaggio, bacon, pomodori, lattuga, maionese
e patatine fritte

OueAeta 4.50
e€tpa xpewon yLa ABokavto,umneLkov,{apmnov,vropata, nepteg 1.00

Omelette. 4.50
costo aggiuntivo per avocado, bacon, prosciutto cotto, pomodori, peperoni 1.00



Starters

Formaggio Saganaki con miele e sesamo 5.00
Tupi Layavdaki pe péN kal couodpr 5.00

Potato Twisters 5.50
DOpEOKEG TNYAVNTEG MATATEG, KOUUEVEG O TIOAU AeTttéG poSEAeG. MepLyUvovTal Le queso
cheese sauce kal sour cream sauce. lapvipovtal pe tupl kat pico de gallo.

patato twisters 5.50
fresche patate fritte tagliate a fette. Con queso cheese sauce e sour cream sauce versati
sopra. Guarnite con formaggio e pico de gallo 5.50

Formaggio Saganaki con miele e sesamo 5.00
Tupl Zayavakt pe pEAL kot covoaut 5.00

ZkopSoPwpo Ixapag 3.50
HE apWHATLKO BoUTupPO amd Bupdpt Kol TUpL YKOuvTa
Pane all'glio grigliato 3.50
Fette di pane caldo con burro aromatizzato di timo, aglio
e formaggio gouda

TCotqikL pe mtakia 4.50
€EMANVLIKO yLaoUpPTL pE ayyoUupl & okopdo
tzatziki con piccole pita pane 4.50
con yogurt greco, cetriolo & aglio

XoUpoug pe rtakia 4.50
Chummus con pita pane 4.50

XaAouut 5.50
pe tn Okn pag pappelada ano ppaoula kat SUoOGHO
formaggio chaloumi 5.50
con marmellata di fragola fatta in casa e mentolo

Mudwa axviota 9.50
pnudla owte ofnopeva pe Aeuko Kpaot,ppeoka pupwdika kat {wpo BaAaocovwv

cozze al vapore 9.50
cozze al vino bianco in padella, erbe fresche e brodo di frutti di mare



Insalate

EAANvViKAR 6.50
LLE VTOULATO, OlyyoUpL, KPEUMUSL, TIMEPLEG, EALEC, KATtapn, Tafipadia, tupt dEta ,eAatoAado
Kol plyovn
Greca (choriatiki) 6.50

Con pomodori, cetrioli, cipolle, peperoni, olive, capperi, pane tostato, formaggio feta,olio
di oliva e origano

Chicken caesar salad 8.50
2t00¢ KotomouAou oxapag ou cepPipetal oe peTeg eMavw o€ GUAAA LapoUALOU romaine
avakatepéva pe Caesar dressing, TpLUMEVN TTAPUElAVA KAL TPAYOVA KPOUTOV

Insalata Chicken caesar 8.50
Petto di pollo alla griglia servito a fette sopra le foglie di lattuga romana mischiato con

Caesar dressing, parmigiano grattugiato e crosticini croccanti

Caprese 11.40
ME poka,vtopata, potoapeAla ppeokia kot GuAAa BactAkou

Caprese 11.40
Con rucola, pomodori, mozzarella fresca e foglie di basilico

Wwpt & Ntut 1.50 katd atopo
Pane& dip 1.50 a persona



Risotti - Pasta

Pwoto yapidag 13.00
{oupepo pLloto pe yapldeg, dpeoka pupwdika ,{wpo BaAaocovwy Boutupo Kal KpNTLKO
avBotupo
Risotto ai gamberi 13.00
Risotto succoso ai gamberi, erbe aromatiche, brodo di frutti di mare, burro, formaggio
anthotiro cretese

Risotto pe aypla pavitapla kot tpovda 11.50
Risotto con funghi selvatici e tartufo 11.50

ImayyetL kapumovapo 11.00
KQTIVLOTO XOlpLvo,bpeCKO TUTEPL ,Tapelava, (UMOpELTe va eTUAEEETE CAATOO OO KPEUQL
YQAQKTOC N o Kpoko afyou)
Spaghetti alla carbonara 11.00

Maiale affumicato, pepe fresco, parmigiano (potete scegliere tra la salsa di panna e la
salsa del tuorlo d'uovo)

Pasta Primavera(Vegan) 9.50
COATOQ OTTO TOMATLVLAL UE oTtapayyLa, UtleAla Katl ppeoKa LUPWOLKA
Pasta primavera (vegana) 9.50
salsa di pomodoro con broccoli, cavolfiori, piselli ed erbe fresche

lomavikn Naéyla 13.00
{OUMEPO PUTL UE UTTOUKLEG QIO UITOUTL KOTOTIOUAO, UL Badacovwy , Aoukaviko chorizo
ehadpu {wpo yapldag kal Kpokog kolavng
Paella spagnola 13.00
Risotto con bocconi da cosce di pollo, misto di frutti di mare, salsiccia chorizo, leggero

brodo di gamberi e zaferano

Inayyett Balaocowwv 17.00
podeleg kaAapapt, pudla, xtevia, axipadeg, {wpo BaAaocowvwy Kal apwpa AEUKNG
Tpoudag)
Spaghetti ai frutti di mare 17.00
Anelli di calamari, cozze, pettini di mare, vongole, brodo di frutti di mare e aroma di

tartufo Bianco

Aotakopakapovada 23.00/45.00
Spaghetti all'aragosta 23.00/45.00



Main Course
Menu principale

Quetakia amo otibog kotomoulou nave 9.00
YepBilpovTal PE TNYAVNTEG TIATATEG KoL OTILTLKA OWC HoyLlovelog
Filetti di petto di pollo impanati 9.00
Serviti con patatine fritte e salsa maionese fatta in casa

Hacienda Skewer KotomouAo 9.50
YoUBAGKL KOTOTIOUAO e poSEAEC Aaxavikwy Pnuévo otn oxdapa He sour cream&honey

mustard sauce
Pollo Hacienda Skewer 9.50
Spiedino di pollo alla griglia con verdure a fette e salsa sour cream&honey mustard

Spiedini di agnello 9.50
con tortini, fettine di pomodoro, cipolla con prezzemolo e salsa allo yogurt
Apviocia kepndn pe pikpd nitdkia,petes viopdtas,kpepudl pe paiviavo kal odAtoa
yiaouptiot 9.50

MNapadoolakdg povoakag 10.00
Musaka tradizionale 10.00
con carne macinata di bovino

Kokkwviotd Mooyapt 2tidpado 11.00
Stufato di bovino al sugo rosso 11.00
con patatine fritte

Mowiha Kpeatikwy yla 2&4 atopa 26.00/44.00
HE UILPTEKL LOOYAPLOLO ,KOTOTIOUAO GOU BAOKL, KEUTIOTT,AOUKOVLKO XWPLATLKO, TIOTATEG
TNYavLTeG,eAANVIKN coAato TCATIKL KOl TILTAKLOL
Misto di carni per 2&4 persone 26.00/44.00

Hamburger di bovino ,spiedino di pollo, kebab,salsicce, patatine fritte,insalata greca
(choriatiki) tzatziki e pita pane.



Sea Food
Piatti di mare

KaAapapakia 8.50
TPayaveG POSEAEG QMO KOAOLLOPL TIAVAPLOKLEVEG OE panco Kol ppeoka LUpwdLka,cepPBLpete
LE armaAn ayloAl owg

Calamari 8.50
Anelli di calamari croccanti impanati a panco ed erbe aromatiche, serviti con sause aioli

Fish and chips 12.00
LE UTTAKOALAPO O€ KpoUOTA KOl TPAYAVEG TIOTATEG KOl OLPOKOL

Fish and chips 12.00
con baccala impanato e patate croccanti e piselli

Pesce fresco del giorno 15.50
guarnito con erbe di campo stagionali o verdure lesse
®dpéoko YPapL npuépag 15.50
YOPVIPLOUEVO UE XOPTA ETOXNG N BpaoTd Aaxovika

KaAapapt oxapag 15.50
HE aYLOAL OWG
Calamari alla griglia 15.50
Con sauce aioli

@OWéto colopou 15.50
HELKTN ooAato o€ BLveykpET AaSoAeovou

Filetto di salmone 15.50
Won insalata mista e vinaigrette di olio e limone

Fapideg oxapag pe AadoAéuovo 16.00
gamberi alla griglia con olio limone 16.00

M€ OaAaoowvwy 35.00
He koAapapt, Papl nuepag, pudia,yapltdbec& caiata
Misto di frutti di mare 35.00

con calamari, pesce fresco, cozze, gamberi & insalata



Hamburgers

Burger pe prudtékt 9.50
ue cheddar, kapapeAwpévo KPEUUUSL, vTopudTa, LapouAL ,sauce tartar,
KETOOTT KOLL TIOTATEC

Hamburger classico 9.50
con cheddar, cipolla caramellata, pomodori, lattuga, salsa di tartara, ketchup e patate

Burger pe kotomouAo 9.50
ue cheddar tupl, viopdta, LotpOUAL YOUOKALOAE KL TIATATEC

Hamburger di pollo 9.50
con formaggio cheddar, pomodori, lattuga, salsa guacamole e patate

Burger pe pridtékt Aayavikwv. 9.50
HE KOAOKUOL, daKkn,KAPOTO,MATATECG KL TOATVEU KOTVLOTNG HeALT{avag

Hamburger di verdure 9.50
con zucchine, lenticchie, carota, patate e chutney di melanzane affumicatoa



PREMIUM MEAT (carni)

Nawdakia apviota 9.50
LE TIOTATEG TNYAVITEG Kot AadoAEéovo
Costolette di agnelo 9.50

con patate fritte e olio limone
Mruudtékia oxapag 9.50
LE TIOTATEG KOL AVAUELKTN oOAATA
Hamburger alla griglia 9.50
Con patate e insalata mista

MrnplloAa pooyapiowa 15.00
Bistecca di bovino 15.00

OuW\éto pooyapiolo . 19..00

ue rock matdreg
Filetto di bovino 19.00
con patate rock

Diaframma di bovino Black Angus 19.00

T-BONE Black angus 22.00
pnp{oAa Kovtpa HE TO PLAETO TNG

T-BONE Black angus 22.00
bistecca con il suo controfiletto

Rib Eye Black angus 28.00
bistecca dal cuore tenero della spalla del bovino

Contorni:
béarnaise, chimichuri, potate rock,e salsa bbq fatta in casa



Deserts

K€k pe xouppadeg 4.50
Z1pOTIL KOPAUEAOG KoL TTAYWTO Bavidia
Budino al caramello appiccicoso 4.50
Classico dessert britannico composto da un pan di spagna Odense scuro
fatto con datteri tritati e condito con una salsa al caramello tweet
servito con gelato alla vaniglia

ZokoAarormita pe naywto 5.50
Torta al cioccolato con gelato 5.50

MnakAapag pe maywto 4.50
Baklava con gelato 4.50

Ton{ Kéwk ppaourag 4.00
cheesecake alla fragola 4.00



COCHIUALELS

MAI TAIl 8.50
Rum, almond, lime, aromatic bitters, cointreau

MARGARITA ALL FLAVOURS 8.50
Tequila, cointreau ,lime

MOJITO ALL FLAVOURS 9.00
Rum, lime, simple syrup, mint, splash of soda

DAIQUIRI ALL FLAVOURS 9.00
Rum ,lime, simple syrup

APPLE MARTINI 8.50
Vodka, apple liqueur, lime

PORN STAR MARTINI. 9.00
Passion fruit, Vodka, lime, vanilla

SEX ON THE BEACH 7.50
Vodka, peach schnapps, orange juice, cranberry juice

ZOMBIE 9.50
Rum, pineapple juice, lime, aromatic bitters, cinnamon syrup, absinthe

APEROL SPRITZ 7.50
Aperol, prosecco , splash of soda

SEGIUSURES

Carpe Diem Premium 9.50

Rum, ginger, mango, lime

MELON MARTINI 8.50
Gin, melon liqueur, lime, symple syrup

Strawberry Cobbler 8.50

Local red wine, lime, strawberry

Down in Mexico 8.50
Tequila, lime, mango, chilli sauce, agave



